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CASA è DOVE C’è
UN TIRAMISù CHE TI ASPETTA



L'amicizia con il campione del mondo 
nel 1994 Didier Auriol ma non solo. Con 
l'organizzatore del Rally del Ticino abbiamo 
affrontato anche temi attuali.
Come è andato il Rally del Ticino?
"Direi che il bilancio è assolutamente 
positivo, nel 2020 siamo stati costretti ad 
annullare l'edizione e per me è stata una 
decisione sofferta dato che sono ben 23 
anni che ricopro il ruolo di organizzatore. 
Diciamo che nel 2021 ci siamo rifatti perchè 
rispetto agli anni scorsi - quando la gara era 
strutturata su una distanza di 40/50 chilometri 
di prove speciali - nell'edizione che si è 
appena disputata le abbiamo raddoppiate. 
Ovviamente, la cosa ha reso l'evento ancora 
più importante nel contesto del campionato 
svizzero. Ho raccolto il gradimento dei piloti, 
ai quali piace affrontare chilometri di prove 
speciali. Il fatto che il rally sia stato apprezzato 
è testimoniato anche dai numeri: quest'anno 
abbiamo avuto al via 69 auto moderne e 7 
storiche. Il Rally International du Valais che si 
è disputato il quarto week end di ottobre 
aveva al via 58 auto moderne".
Alcuni Paesi, tra cui l'Italia, ha scelto la 
via della riduzione dei chilometraggi in 
epoca pandemica. In Svizzera che cosa è 
successo?
"Assolutamente nulla. Nel campionato 
della confederazione elvetica ci sono delle 
tipologie; diciamo che ci sono tre format 
sulla base dei chilometraggi di prove speciali 
che prevedi di fare affrontare ai concorrenti. 
Ne deriva un determinato punteggio di 
classifica che scaturisce dai coefficienti".
Dal punto di vista della sicurezza che tipo 
di approccio ha lo spettatore svizzero?
"Direi che non abbiamo avuto grossi 
problemi. In prova speciale abbiamo gente 
educata. Quest'anno abbiamo studiato 
e offerto la possibilità di salire con una 
teleferica sul Monte Nara; con 25 franchi 
svizzeri salivano, c'era il ristorante e poi 
ridiscendevano vedendo passare le auto sulla 
strada sottostante. Diciamo che è stato fatto 
un lavoro di concerto tra noi organizzatori e 
gli esercizi pubblici che ci tenevano ad avere 
il pubblico da servire."
Dal punto di vista sportivo sappiamo come 
è andata poi...
"Certo: al Ticino al Vinto Sébastien Carron, 
che pareva avere fatto un passo importante 

verso la conquista del titolo, peccato che 
poi al Valais abbia staccato una ruota nella 
nona delle 16 prove speciali in programma. 
In quel momento aveva un vantaggio di 46"9 
su Burri. La gara l'ha poi vinta Mike Coppens, 
che così si è portato a casa anche il titolo".
Ci sono giovani emergenti in Svizzera?
"Al momento non vedo molto all'orizzonte...".
Come va la tua struttura?
"La Dmax Racing ha risentito tanto quanto 
gli altri del "freno" rappresentato dalla 
pandemia. Per quanto mi riguarda essa non 
è la mia attività principale e poi, aggiungo che 
in Italia ci sono dei prezzi della concorrenza 
che io non riesco a praticare. Se devo uscire 
per perdere dei soldi preferisco rimanere 
a casa. Ognuno può fare quello che vuole 
ma proprio non capisco. Per il servizio  che 
mi sento di garantire, non sono disposto a 
scendere e la mia fortuna è che nella vita 
faccio altro. Pertanto, se esco per perdere 
zero, esco, ma se esco per perdere non 
esco. Questa è la mia filosofia. Preferisco 
correre altrove, in altri Paesi: Belgio, Francia...
stiamo pure verificando se faremo l'Aci Rally 
Monza con Mads Ostberg, in quanto sono 
da sempre legato a Citroën".
Cosa pensi di un Mondiale che al momento 
vede due attori e mezzo..?
"Vuol dire che tutti hanno dei problemi 
finanziari, che la pandemia ha accentuato, 
basti l'esempio della fornitura nel settore 
della componentistica. Tutto è stato reso 
più complicato. Seguo poco il Mondiale, 
certo, la Toyota è una bella squadra 
mentre Hyundai fa fatica a portare a casa 
dei risultati importanti. Sicuramente, non 
sono più i mondiali di una volta quando 
c'era un maggiore coinvolgimento di Case 
automobilistiche".
Per chiudere, come è andata con Auriol al 
Rally del Ticino?
"Didier è prima di tutto un amico. Ci si 
sente spesso. Lui esordisce così: «sono il tuo 
vecchio amico pilota campione del mondo». 
Poco prima del rally ho sentito che aveva 
voglia di correre e così è andata. Lui viene 
sempre volentieri se ci sono io. Abbiamo 
un ottimo feeling; è una bellissima persona 
e ancora molta gente lo va a salutare e gli 
fa sentire il proprio affetto. Ci saranno altre 
occasioni per farlo correre con la D-Max".
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Max Beltrami al volante della sua Citroën DS3 WRC
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Zucchero
Musica

 Dopo aver incantato oltre 1 milione di spettatori con 
il suo ultimo tour in Italia e in tutto il mondo e con i 
due straordinari concerti alla RCF Arena (Campovolo) di 
Reggio Emilia di fronte a 60 mila spettatori, ZUCCHERO 
"SUGAR" FORNACIARI si prepara a tornare nel 2024 
con tutta la sua energia e la sua straordinaria band negli 
stadi italiani con "Overdose D'Amore World Tour":

27 giugno allo Stadio Dall'Ara di Bologna
30 giugno allo Stadio Franco Scoglio di Messina
4 luglio allo Stadio San Siro di Milano
Tre imperdibili concerti in cui Zucchero regalerà al 
pubblico grande musica e forti emozioni, ripercorrendo 
la sua incredibile carriera ed esibendosi con i suoi più 
grandi successi.

ZUCCHERO "SUGAR" FORNACIARI 
si prepara a tornare nel 2024 con 

tutta la sua energia e la sua straordinaria band
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ricarica

 Detrazione Fiscale del 50%  

 
Via Lazio, 53036 Poggibonsi (SI)

Tel. 0577939368
info@ericarica.com

La nostra azienda nasce con l'obiettivo di costruire un
futuro sostenibile, sia dal punto di vista energetico che
dello stile di vita quotidiano. Siamo impegnati nello
sviluppo di idee e progetti per promuovere la sostenibilità
e l'efficienza energetica, sia per i privati che per le
aziende, convinti che questi elementi rappresentino il
traino del nostro Paese.
La nostra visione di futuro si basa sull'utilizzo sempre
maggiore di energie rinnovabili di alta qualità e a basso
impatto ambientale. Siamo fermamente convinti che
ognuno di noi, adottando comportamenti consapevoli
anche nei gesti quotidiani, possa contribuire a
raggiungere importanti obiettivi per il nostro pianeta. 

Unisciti a noi in questa missione
per un futuro più sostenibile per tutti. sbr

safety service

Energia
per un futuro
sicuro e sostenibile

energy to move

ericarica.com

 Possibilità di
FINANZIAMENTO

Il nostro finanziamento ti permetterà di
acquistare  i nostri prodotti  senza dover

sostenere un costo iniziale elevato.
 Il finanziamento prevede:

UNA DURATA FINO A 10 ANNI
con una rata mensile fissa e accessibile

 compresa polizza
assicurativa 

ALL RISK
GRATUITA 

per un anno
 

Impianti fotovoltaici - stazioni 
e sistemi di ricarica

 per veicoli elettrici e e-bike

Fotovoltaico Portatile

Cestino Ecologico

Panchina Ecologica



OLEARIA

CHE TI ACCENDE

L’ARTE 

i sensi

ARRICCHISCE
OGNI
PIETANZA

L’ALTRA 
METÀ 

DEL PIATTO

Monte San Savino - Arezzo
www.morettini.it





Primi alla meta.
First to reach the goal.
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Madonna
Musica

E' iniziato il 14 ottobre alla O2 Arena di Londra il 'Celebration 
tour' di Madonna. Questo è il tredicesimo tour della Regina 
del Pop che rivisita i suoi quaranta anni di carriera. Il 
concerto si è dipanato lungo due ore e mezza di spettacolo 
in cui Madonna ha interpretato o accennato i suoi più grandi 
successi proponendo uno show che l'ha vista spesso cambiare 
di abito al cambio della scenografia.
Dopo i primi brani la musicista di origine italiana rivolta 
al pubblico ha detto: “Lo sto immaginando? Oh mio Dio, 
è davvero bello essere di nuovo a Londra. Sono davvero 
dannatamente sorpresa di essere arrivata fin qui… Come ci 
sono arrivata fin qui? Grazie a voi. Mi prendo anch’io un po’ 
di merito”.
Non è mancato nel primo degli annunciati 78 appuntamenti 
del suo tour anche un inconveniente tecnico che ha fermato 
lo show per qualche minuto, in questa pausa Madonna ha 
parlato con il pubblico ricordando degli episodi relativi ai suoi 
inizi, con la sua prima band quando era "al verde, affamata e 

non guadagnava un soldo”, confessando senza pudore che a 
quel tempo sarebbe uscita con degli uomini solo per potersi 
fare una doccia.
Ha dedicato “Little Star” alla figlia Lourdes che festeggiava il 
suo 27esimo compleanno, mentre sulle note di “Vogue” è stata 
affiancata proprio da Lourdes e dall'altra figlia Estere di undici 
anni. Il quadretto familiare si è ripetuto per “Bad girl”, quando 
a suonare il piano è stata un'altra figlia, la 17enne Mercy James.
Madonna ha ringraziato i figli per averla sostenuta quando, 
all'inizio dell'anno, una grave infezione batterica ha richiesto un 
ricovero in terapia intensiva per alcuni giorni e l'ha costretta 
a rinviare la partenza del tour che era prevista per il mese di 
luglio. "È stato un anno pazzesco per me e non pensavo che ce 
l'avrei fatta, e nemmeno i miei medici...Ho dimenticato cinque 
giorni della mia vita, o della mia morte, non so davvero dove 
fossi. Ma gli angeli mi hanno protetto e c'erano i miei figli, i 
miei figli mi salvano sempre”.

Il tredicesimo tour della Regina del Pop 
che rivisita i suoi quaranta anni di carriera
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Ultimo
Musica

Sei pronto a vivere un’estate indimenticabile con Ultimo? 
“Ultimo Stadi 2024: La Favola Continua”

Infospettacoli Report44

Sei pronto a vivere un’estate indimenticabile con Ultimo? 
“Ultimo Stadi 2024: La Favola Continua”. Da Trieste a Roma, 
passando per Napoli e Torino, il tour promette di essere il 
fiore all’occhiello dell’estate live 2024. Scopriamo insieme 
tutti i dettagli!
Ultimo – all’anagrafe, Niccolò Moriconi – nasce a Roma il 27 
gennaio del 1996.
L’esordio discografico avviene nel 2017 con l’album Pianeti, 
certificato triplo disco di platino.
Nel 2018 è stato il vincitore del Festival di Sanremo nella 
categoria “Nuove Proposte” con il brano Il ballo delle 
incertezze, con cui ha vinto anche il “Premio Lunezia per 
Sanremo”, e si è posizionato al secondo posto a Sanremo 
2019 con il brano I tuoi particolari.
Ultimo ha collezionato tanti successi e a oggi ha già venduto 
più di 2.000.000 di dischi, collezionato oltre un miliardo di 
stream su Spotify e, con il tour Ultimo Stadi 2022, è diventato 

l’artista più giovane di sempre a intraprendere un tour negli 
stadi.
ULTIMO STADI 2024 LA FAVOLA CONTINUA…, il tour 
già da record della prossima estate, tocca quota 10, con il 
raddoppio di Napoli (8 e 9 giugno) e Torino (15 e 16 giugno), 
una nuova tripletta allo Stadio Olimpico di Roma (22 già sold 
out, 23 e 24 giugno) e l’aggiunta in testa di una data zero a 
Trieste (2 giugno).
Ultimo Stadi 2024 La favola continua partirà infatti l’8 giugno 
2024 da Napoli. Questa la prima data annunciata a sorpresa, 
subito a ruote le altre. L’artista che tanto ama raccontarsi 
con le canzoni, trovando nella musica la sua unica e grande 
passione, ha bisogno del suo pubblico. È tra la sua gente che 
si sente nel posto giusto, è cantando le sue canzoni ricevendo 
indietro cori che sovrastano la sua voce, che si sente capito. 
Di questo ha bisogno Niccolò Moriconi. Dei suoi fan.
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CULTURA

CONCERTS SPORT

MUSICAL THEATRE

Business Entertainment e Sport per le Aziende

Worldwide     Quartiere Maghetti 10     Lugano     T. +41 78 714 55 99     worldwidebigeven-
ts@gmail.com     

Worldwide vi dà la possibilità di partecipare e vivere gli eventi più importanti nelle maggiori città italiane ed estere. 
Con i servizi Worldwide potrete seguire le vostre passioni e vivere le esperienze più emozionanti.

Worldwide vi propone un "posto in prima fila" per seguire da vicino:
Musica - Sport - Musical - Teatro

La nostra mission è curare nei minimi dettagli ogni evento per renderlo indimenticabile e garantirvi la massima soddisfa-
zione all'altezza delle vostre aspettative.

Worldwide grazie all'assistenza di un team di esperti consentirà di restituire il giusto valore alla vostra spesa.
Worldwide ha studiato per voi una serie di special pack con servizi esclusivi e di alto livello.

Indirizzo:
Via Curtatone e Montanara 1, 50053 Empoli (FI)

Orari: 
lunedì-sabato: 9-13, 16-20

Telefono: 
0571 76946

E-mail: 
info@xphonetim.it
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Tananai
Musica

Il cantante sui social annuncia una pausa di riflessione: “Voglio tornare 
con una musica che abbia senso di esistere”. 
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Dopo che si cavalca l’onda nel punto più alto per tanto tempo, 
ad un certo punto la necessità di scendere e fermarsi un 
attimo per prendere aria diventa quasi un bisogno fisiologico, 
magari per rilanciarsi e tornare più in alto di prima.
Questo è quanto sta accadendo a Tananai che, dopo due anni 
vissuti al top da quel secondo posto di Sanremo Giovani che 
lo ha portato a Sanremo 2022 con Sesso occasionale fino 
all’ultima hit Un altro mondo con Marracash e all’estate 2023 
piena di concerti, ha deciso di prendersi un periodo di pausa 
dal mondo della musica.
Il cantante ha annunciato la sua decisione con un video 
pubblicato sul suo profilo Instagram. Per recuperarlo e 
ascoltare le sue parole vi basta soltanto cliccare qui sotto.

Tananai: “Mi fermo per un po’”. Guarda il video dell’annuncio

Tananai: “Due anni bellissimi”

L’annuncio non è doloroso: Tananai parla con il suo solito 
sorriso in volto, con l’allegria che da sempre contraddistingue 
il classe ‘95 milanese in ogni situazione, anche quando è 
arrivato ultimo al primo Sanremo disputato.

Ciao raga, faccio questo video innanzi tutto per ringraziarvi 
per essere stati al mio concerto ieri (il 25 settembre a Roma, 
ndr) e, in generale, chiunque sia venuto in questi due anni 
bellissimi. E poi per dire che mi fermo, per un pochino. Perché 
appunto si è chiuso questo cerchio, ho finito ieri sera con 
l’ultima data del tour ed è stato bellissimo, bellissimo. Volevo 
ringraziarvi dal profondo del mio collo (ride, ndr). – Tananai

Così dunque Tananai ha annunciato la pausa. Chiuso il tour 
estivo 2023, per il cantante di Tango è subito tempo di voltare 

pagina. Ed è lui stesso a spiegare il perché.
Tananai: “Ho bisogno di capire tutto quello che mi è successo”

Ho bisogno di tornare in studio e di capire tutto quello che 
di bello mi è successo in questi due anni, da quel Sanremo 
Giovani fuori di testa, per poi tornare con nuova musica che 
abbia senso di esistere e di essere ascoltata. Perché ce lo 
meritiamo, siamo un bella famiglia. Quindi le cose vanno fatte 
con cura. È stato bello, davvero bello. Ci rivediamo presto, 
spero di avere una faccia migliore. – Tananai

Ecco dunque spiegato il perché Tananai ha scelto di fermarsi. 
Il cantante ha bisogno di metabolizzare l’ascesa dell’ultimo 
periodo e di tutto ciò che ha realizzato, sia a livello sia umano 
che musicale. L’obiettivo è uno solo: capire davvero quale 
strada intraprendere verso il futuro.

Adesso, Tananai, conclusi anche gli impegni con i concerti del 
tour, ipotizziamo che passerà più tempo insieme alla fidanzata 
Sara e seguirà più da vicino l’amata Inter prendendo le distanze 
dalle sue canzoni e forse anche dalla musica più in generale.

Perché quando parla di nuove canzoni “che abbiano il senso 
di esistere” il messaggio è chiaro: come accaduto con Tango, 
brano con cui l’artista giovane e sbarazzino di Baby Goddamn 
ha sorpreso tutti cambiando completamente veste, Tananai 
incide nuova musica solo se e quando sente il bisogno di dire 
qualcosa. Ora che questo bisogno è venuto meno dopo due 
anni, è arrivato il momento di staccare la spina per ricaricare 
le energie in attesa di ripartire: una mossa saggia, per non 
cavalcare a tutti i costi l’onda del successo e non commettere 
passi falsi nel mare mosso dell’industria musicale.
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Max Pezzali
Musica

Max Pezzali la festa continua
Max Forever (hits only)

il tour negli stadi nell’estate 2024 
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Dopo il travolgente ed epocale finale dell’estate lo scorso 
2 settembre con IL CIRCO MAX, che ha coinvolto oltre 
56mila persone, Max Pezzali tornerà a far ballare e cantare a 
squarciagola il suo pubblico anche nell’estate 2024 con MAX 
FOREVER (HITS ONLY), il tour negli stadi.
Max Pezzali, indiscusso protagonista della stagione live italiana 
2022/2023 con un doppio appuntamento allo stadio San Siro, 
un tour invernale di oltre 30 date interamente sold out nei 
palazzetti e uno strabiliante Circo Massimo, totalizzando 
oltre520mila presenze torna ad esibirsi negli stadi italiani. Con 
uno show completamente rinnovato, con palco e scenografie 
inedite pensate appositamente per questo nuovo tour, Max è 
pronto a far scatenare i fan sulle canzoni che sono diventate 
la colonna sonora della vita di almeno tre generazioni. 
MAX FOREVER (HITS ONLY) sarà una nuova imperdibile 
opportunità per partecipare a un ciclo di serate epocali tra 
sorrisi, gioia e ricordi che coinvolgono tutti, dai fedelissimi fan 
della prima ora fino ai più giovani, grazie a hit dai testi entrati 
ormai a far parte della cultura pop di tutta Italia.
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Luciano 
Ligabue

Musica

“DEDICATO A NOI”, il nuovo album di inediti di Luciano Ligabue, ad 
una settimana dall’uscita, è entrato direttamente al primo posto della 

classifica ufficiale FIMI/GfK degli album e dei vinili più venduti
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“DEDICATO A NOI” è il quattordicesimo album di inediti e 
la venticinquesima uscita discografica della sua carriera ultra-
trentennale. È disponibile in digitale e nei formati fisici CD, 
CD deluxe, vinile, box numerato (in esclusiva per Warner 
Music Italy Shop), doppio vinile blu (in esclusiva per Amazon.
it), doppio vinile giallo (in esclusiva per la Discoteca Laziale), 
doppio vinile rosso (in esclusiva per Feltrinelli) e doppio vinile 
verde (esclusiva Indie). Le versioni doppio vinile colorato 
contengono la bonus track “Non cambierei questa vita con 
nessun’altra”, brano pubblicato a maggio 2022 con cui Luciano 
Ligabue ha aperto l’evento “30 ANNI IN UN GIORNO” 
tenutosi il 4 giugno 2022 all’RCF Arena di Reggio Emilia 
(Campovolo).

Come per tutti i suoi dischi, Luciano Ligabue ha firmato testi e 
musiche di “DEDICATO A NOI”, album prodotto da Luciano 
e Fabrizio Barbacci, coprodotto da Niccolò Bossini, con la 
produzione esecutiva di Claudio Maioli per Zoo Aperto.

Oltre ai due singoli che hanno anticipato l’uscita dell’album, 
“Riderai” e “Una canzone senza tempo”, “DEDICATO A NOI” 
contiene “Così come sei”, brano presentato in anteprima live 
a luglio in occasione dei concerti allo Stadio San Siro di Milano 
e allo Stadio Olimpico di Roma.
 
Questa la tracklist di “DEDICATO A NOI”: “Così come sei”, 
“La parola ‘amore’”, “La metà della mela”, “Dedicato a noi”, 
“Musica e parole”, “Una canzone senza tempo”, “Quel tanto 

che basta”, “Niente piano B”, “Chissà se Dio si sente solo”, 
“Stanotte più che mai” e “Riderai”.
 
Registrato e mixato da Paolo Alberta presso Zoo Studio 
a Correggio (Reggio Emilia) con registrazioni e missaggi 
addizionali a cura di Guglielmo Ridolfo Gagliano e masterizzato 
da Greg Calbi e Steve Fallone presso Sterling Sound a New 
York City, l’album “DEDICATO A NOI” è stato suonato da 
Luciano Ligabue (chitarre e tastiere), Lenny Ligabue (batteria 
e cori), Niccolò Bossini (chitarre, basso e cori), Guglielmo 
Ridolfo Gagliano (basso, tastiere, pianoforte e cori), Fabrizio 
Barbacci (chitarra acustica e cori) e Paolo Alberta (percussioni) 
a cui si sono aggiunti per alcuni brani Max Cottafavi (chitarre 
in “Così come sei”, “La parola ‘amore’”, “Musica e parole”, 
“Una canzone senza tempo”, “Stanotte più che mai” e “Non 
cambierei questa vita con nessun’altra”), Fede Poggipollini 
(chitarre in “La metà della mela” e “Niente piano B”) e 
Luciano Luisi (pianoforte in “La metà della mela”, “Dedicato 
a noi”, “Musica e parole”, “Quel tanto che basta”, “Chissà se 
Dio si sente solo”, “Stanotte più che mai” e “Riderai”, tastiere 
in “Chissà se Dio si sente solo” e cori in “Dedicato a noi”).
Dopo aver suonato in “Taca banda” (“Arrivederci, mostro!”, 
2010) e sul finale de “La cattiva compagnia” (“Start”, 2019), 
per la prima volta Lenny Ligabue, il primogenito di Luciano, 
ha suonato la batteria in tutti i brani di un album del Liga. 
Per “DEDICATO A NOI” è stato anche assistente alle 
registrazioni.  
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Bruce
Springsteen

Musica
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Dopo otto anni di assenza - l’ultimo passaggio del Boss nella 
Scala del calcio risale al 3 e 5 luglio del 2016, per due delle 
tre date previste dal calendario del The River Tour del 2016 - 
Bruce Springsteen tornerà a esibirsi a San Siro nel corso della 
prossima estate: l'artista americano calcherà il palco dello 
stadio Meazza di Milano per due eventi, gli unici previsti nel 
nostro Paese per il prossimo anno, programmati per i prossimi 
primo e 3 giugno.
La doppia data meneghina - organizzata da Live Nation in 
associazione con Barley Arts - è da inquadrare nel più ampio 
contesto di un tour europeo, che segue la serie di concerti 
previsti dall’artista nel Vecchio Continente dal calendario del 
Springsteen and E Street Band 2023 Tour. La voce di “Born 
to Run” inaugurò la sua ultima tournée sulla sponda orientale 
dell’oceano Atlantico con una doppia data a Barcellona, gli 
scorsi 28 e 30 aprile, alle quali seguirono fermate a - tra le 
altre città - Dublino, Amsterdam, Edimburgo, Zurigo, Oslo, 
Londra, Copenaghen, Amburgo, Vienna e Monaco di Baviera: 
le tre date italiane furono ospitate dal Parco Urbano Bassani 
di Ferrara (il 18 maggio), dal Circo Massimo di Roma (il 21 
maggio) e dall’Autodromo Nazionale di Monza (il 25 luglio).

Lo stadio Meazza di San Siro rimane una delle location 
preferite da Springsteen per i propri concerti, a livello 
internazionale: presso la struttura milanese il rocker di Long 
Branch, New Jersey, si è esibito con regolarità a partire dal 
1985, quando - il 21 giugno - tenne davanti a circa 65mila 
persone il suo primo concerto in assoluto sul suolo italiano.
I prossimi eventi in programma nello stadio lombardo 
segneranno l’ottava e la nona volta del Boss al Meazza, 
numero a oggi ancora non eguagliato da un artista straniero. Il 
documentario del 2020 dedicato a “Letter to You” svelò come 
per il tour in supporto all’album uscito lo stesso anno lo stesso 
Springsteen stesse pensando di aprire la serie di concerti in 
Europa proprio con un poker di date nella Scala del calcio: il 
piano di riprendere le attività dal vivo, tuttavia, venne scartato 
ancora prima dello scoppio della pandemia da SarS-Cov-2, 
che bloccò gli spettacoli pubblici a livello internazionale. Il 
ritorno sui palchi da parte del Boss fu programmato in un 
primo momento nel 2022: tuttavia il tour - sia negli Stati Uniti 
che in Europa - venne rinviato all’anno successivo pochi giorni 
prima dell’annuncio ufficiale.
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CAFASSO & FIGLI SPA

“Perseguiamo il miglioramento continuo e 
lavoriamo quotidianamente con professionalità 
per soddisfare i bisogni dei nostri clienti, nel 
rispetto delle peculiarità delle loro aziende”

Nino Carmine Cafasso, fondatore ed amministratore 
della Cafasso & Figli SpA società tra professionisti, 
azienda leader sul proprio territorio e tra le prime 
in Italia, che assiste al momento circa 1200 clienti ed 
ha in delega più di 20.000 rapporti di lavoro.
Professionista di seconda generazione, giuslavorista 
da oltre venti anni, impegnato quotidianamente 
sul tema del lavoro e della legislazione sociale, 
infaticabile studioso ed interprete creativo del 
complesso di norme giuridiche attraverso le quali 
lo Stato realizza la funzione sociale di tutela e 
promozione del lavoro, ha costruito negli anni una 
struttura unica nel suo genere che, pur mantenendo 
le radici storiche della “consulenza del lavoro”, è 
proiettata nel futuro.
L’azienda ha realizzato nell’ultimo lustro una 
costante crescita a doppia cifra nel numero di clienti, 
nella produzione e nel fatturato, grazie all’originalità 
del metodo di lavoro ed all’investimento costante 
nello sviluppo del patrimonio tecnologico e nella 

formazione delle risorse.
Numerosi gli elementi determinanti:
La costruzione di un Know-How operativo, 
patrimonio di conoscenze pratiche acquisite nel 
tempo con l’esperienza quotidiana, affinate ed 
adattate per essere organizzate in un software E.R.P. 
predisposto su misura dalle risorse informatiche 
aziendali dedicate al suo sviluppo continuo.
La diversificazione in aree di lavoro e conseguente 
specializzazione dei servizi, la struttura è organizzata 
in quattro aree funzionali di produzione (Area legale 
e contenzioso, Area contrattualistica, Area paghe, 
Area Previdenza ed assicurazione).
La trasparenza e la condivisione delle conoscenze 
acquisite sul campo a tutti i livelli, i briefing di area 
sono prassi molto frequente, forte è l’attenzione 
alle soluzioni, anche le più creative, utili al 
conseguimento degli obiettivi.
L’ausilio delle più moderne tecniche informatiche, 
l’azienda è stata tra le prime del suo settore a dotarsi 
di un proprio centro elaborazione dati su server 
dedicati in house e su cloud, ed essersi strutturata 
per l’archiviazione digitale e per l’invio automatico 
degli elaborati al cliente.
Un ambito di lavoro dove vengono premiati i meriti 

Dott. Nino Cafasso fondatore della Cafasso & Figli Spa

Cafasso e Figli Spa - www.cafassoefigli.it

individuali verso il lavoro di gruppo, valutando non 
esclusivamente l’intelligenza dei singoli e le loro 
capacità professionali; un ambito dove il valore 
dell’azienda è costruito sull’abnegazione del singolo, 
sullo spirito di sacrificio e la capacità di essere 
collante nei gruppi di lavoro.
La rigorosa selezione dei professionisti, la continua 
ricerca di talenti, la collaborazione con gli istituti di 
formazione professionale e le università.
Con la  formazione continua di tutti, non può non 
concludersi, con estrema convinzione, che lo 
sviluppo delle risorse umane avvenga non solo con 
la formazione professionale e con l’attenzione dei 
veterani verso i tirocinanti, ma soprattutto tendendo 

a valorizzare le attitudini e le  capacità nascoste dei 
singoli coniugandole al servizio dell’impresa.  
Nel panorama del settore del Management Consulting 
la Cafasso & Figli SpA società tra professionisti 
si propone come un’azienda specializzata nella 
gestione ed amministrazione delle risorse umane in 
grado di sostenere il cliente su tutti gli obblighi ed 
adempimenti previsti dal legislatore, e di renderlo 
in grado di cogliere tutte le opportunità fornite dalla 
legislazione del lavoro. Ma anche di fornire servizi 
direzionali di supporto ai processi decisionali, di 
sostegno al cambiamento e nella gestione delle 
operazioni straordinarie di acquisizione o vendita di 
rami d’azienda.







Grazie alla pluriennale esperienza l'azienda è suddivisa in due comparti produttivi:
- un intero settore dell’azienda è dedicato alla commercializzazione di propri prodotti con l’intento di soddisfare 

maggiormente le esigenze dei clienti finali e garantire una produzione di alta qualità ed esclusivamente “Made 
in Italy”: ogni prodotto, infatti, viene realizzato presso le sedi operative dell’azienda ove si trovano i vari reparti 
produttivi come tappezzeria, falegnameria, verniciatura e laboratorio per il marmo e ceramica con possibilità di 

personalizzazione nelle misure, nelle colorazioni e finiture. Uno dei punti di forza dell'azienda è quello mantenere 
sempre ottimi standard qualitativi ponendo particolare cura alla selezione delle materie prime, alla ricerca di 

materiali di eccellente qualità e prestando la massima attenzione ai dettagli e alle finiture;
- un altro reparto produttivo è dedicato alla realizzazione di progetti, anche su disegno, in particolare per 

allestimenti contract (hotel, residenze, ristorazione e negozi).

CTS Design Srl Via Sangallo, 154 Poggibonsi (SI) T. +39 0577 935717

CTS DESIGN SRL 
è un’azienda italiana che da oltre 40 anni lavora nel settore dell’arredamento, 

e in particolare è specializzata nella produzione di complementi di design 
come sedie, tavoli, poltrone e divani.

Ricerche cliniche Prof. Manfredo Fanfani S.n.c.
Piazza della Indipendenza, 18/b Firenze 
Tel: 055 49701- Fax: 055 4970284
info@istitutofanfani.it - www.istitutofanfani.it

CHECK-UP
ANALISI DI LABORATORIO E GENETICA

Diagnostica per immagini 
(Rx, TC 128 slices, RM 1,5 T e “aperta” per 
pazienti claustrofobici, TC cone-beam, Moc, 
Ecografia, Mammografia con tomosintesi)

MEDICINA NUCLEARE
(Scintigrafia, PET/TC)

MEDICINA DEL LAVORO e dello SPORT
ESAMI STRUMENTALI

(Elettrocardiogramma, elettromiografia,
Holter cardiaco e pressorio, spirometria,

elettroencefalografia, OCT, ecc.)
VISITE SPECIALISTICHE

FISIOTERAPIA



La Rinaldi S.r.l nasce nel 1990 da una joint-
venture tra la Albini & Pitigliani Spa di Prato, la 
Mondialtrans snc di Santa Croce sull’Arno e Luca 
Ciulli, amministratore dell’attuale società. Essi 
rilevano la precedente attività di un conosciuto 
corriere locale, di cui mantengono il nome, 
per farne un centro di spedizioni nazionali e 
internazionali, avvalendosi dell’esperienza di oltre 
mezzo secolo che il gruppo Alpi vanta e che è alla 
base del suo successo.

La Rinaldi Alpi si è affermata quindi in pochi anni 
come punto di riferimento per le aziende che 
operano in ambito nazionale e internazionale 
specializzandosi non solo nei trasporti camionistici, 
ma anche in quelli via mare e via aerea da e per 
tutte le destinazioni. Essa può contare infatti 
su una struttura composta da centinaia di filiali 
Alpi in tutto il mondo ed affiancata da una fitta 
rete di selezionati corrispondenti di collaudata 
affidabilità che permettono una qualità del servizio 
decisamente superiore.

La Rinaldi Alpi dispone a Poggibonsi (Siena) di 
ampio magazzino per il carico e scarico merci 
e di personale qualificato che soddisferà con la 
massima puntualità ed attenzione ogni vostra 
esigenza di trasporto.

RINALDI s.r.l.
Poggibonsi (SI) Via Sardegna, 1 Loc. Fosci

Tel. 0577.936670 Fax 0577.982369
rinaldi@rinaldialpi.com

 

E’ il partner logistico di aziende che 
vogliono competere sul 

mercato globale.
Esperienza e professionalità 

al vostro servizio.



RUGI
LAVORIAMO PER L’AMBIENTE

La Rugi srl si pone come anello importante nella catena 
dell’economia circolare, in armonia con il piano di azione 
varato dall’Europa nel 2015.
Da definizione l’economia circolare è il risultato di un processo 
in grado di auto rigenerarsi attraverso l’ottimizzazione dei 
margini di spreco. In sintesi significa restituire valore a ciò che 
non lo ha più.
E’ soprattutto per questo che la Rugi srl si pone su un mercato 
nazionale ed estero di primo piano con continui investimenti 
dedicati alla ricerca e allo sviluppo per migliorare i nostri 
prodotti e i nostri servizi con particolare attenzione alla tutela 
dell’ambiente e dei lavoratori.
Con i suoi cinque settori di lavorazione garantiamo una 
copertura a 360° per il ritiro, recupero, trattamento, 
valorizzazione e smaltimento di tutte le tipologie di rifiuto sia 
pericolosi che non.

Siamo certificati ISO 9001, ISO 14001 e OHSAS 18001 
Il nostro modello di sviluppo deve mirare alla compatibilita’ 
con l’ambiente e la salute, nel rispetto delle esigenze dei nostri 
collaboratori, dei clienti e, piu’ in generale, della Comunita’.
Il ricorso ai piu’ elevati standard tecnologici ed organizzativi, 
relativi a protezione ambientale, salute, ergonomia e sicurezza, 
costituisce una opportunita’ per migliorare il funzionamento 
complessivo della ns. organizzazione ed aumentare il vantaggio 
competitivo.

La Direzione, in considerazione dei requisiti previste nellle 
norme OHSAS 18001:2007, ISO 9001:2015, ISO 14001:2015, 
intende rivedere i propri sistemi nell’ottica di una integrazione 
degli stessi e semplificazione dei moduli di gestione evitando 
ripetizione nelle argomentazioni previste da ogni sistema 
aggiornando gli stessi alle ultime versioni delle normative. 

Sistema Integrato per la produzione di materia prima dai rifiuti con energie alternative

Rugi
Loc. San Marziale, 16 Colle di Val d'Elsa (SI) Tel. +39 0577 928254

www.rugi.it
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Intende, allo scopo, di avvalersi di un sistema gestionale 
informatico che attualmente cura in modo esclusivo la parte 
contabile ed amministrativa, mache interviene anche su aspetti 
qualitativi al fine di qualificare fornitori, gestire preventivi, ordini 
e commesse. In virtù della prossima modifica alle norme ISO 
l’organizzazione si pone come obiettivo principale quello di 
adattare i sistemi alle nuove disposizioni e rendere il personale 
edotto ai nuovi metodi, affiancando le varie figure da personale 
esterno con funzione di supervisione e supporto.    Assegno 
inoltre a ciascuno di NOI la responsabilità di contribuire con il 
proprio comportamento a salvaguardare l’ambiente, la salute e 
la sicurezza

Recupero Carta, Legno e Plastica
La carta da macero viene recuperata con mezzi moderni

Rottami Ferrosi
I rottami di ferro vengono ripuliti e ridotti volumetricamente 

per essere indirizzati alle acciaierie per la fusione.

Container e Compattatori
Effettuiamo servizi di noleggio di compattatori per imballaggi 

leggeri e container per rifiuti recuperabili

Autodemolizioni e vendita ricambi
Demolizione auto e rivendita ricambi ed accessori automobili

Demolizioni e smaltimento in genere
Specializzati in grandi demolizioni e recupero materiali vari
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Nek
Francesco Renga

Musica

L’album “RENGANEK” contiene undici nuovi brani, 
tutti eseguiti da entrambi gli artisti
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Unico rappresentante italiano candidato agli INTERNATIONAL 
FORMAT AWARDS nella categoria “Best Host Of A Format” 
per la sua conduzione nel programma televisivo di Rai 2 “Dalla 
strada al palco”
 NEK Filippo Neviani è in nomination agli INTERNATIONAL 
FORMAT AWARDS nella categoria “Best Host Of A Format” 
per la sua conduzione nel programma televisivo di Rai 2 “Dalla 
strada al palco”!
 
Gli International Format Awards hanno l'obiettivo di 
riconoscere l'eccellenza e l'innovazione nell'ambito 
dell'industria dei format televisivi e dei contenuti. Questo 
premio celebra i programmi e i format televisivi più creativi e 
di successo provenienti da tutto il mondo, offrendo visibilità 
e meritato riconoscimento alle produzioni che si distinguono 
per la loro originalità e capacità di intrattenimento.
 
In questa edizione degli International Format Awards, Nek è 
l’unico rappresentante italiano in gara.

“Dalla strada al palco” è un format prodotto da Stand by me, 
creato da Stand by me e Carlo Conti.
Nel frattempo, nell’ambito musicale, dopo il grande successo 
dei concerti all’Arena di Verona e del Mediolanum Forum di 
Assago – MILANO, prosegue fino a fine ottobre nei teatri 
delle principali città italiane il tour di Francesco Renga e Nek 
Filippo Neviani.

L’album “RENGANEK” contiene undici nuovi brani, tutti 
eseguiti da entrambi gli artisti, che mostrano così la grande 
sinergia che unisce le loro voci, capaci di creare, insieme, 
un connubio unico, con sfumature sonore diverse e 
complementari da quelle finora affrontate nelle loro carriere 
soliste. È un progetto nato dalla grande amicizia che lega 
Francesco Renga e Nek Filippo Neviani e dalla volontà di 
condividere, oltre alle emozioni sul palco, anche un intero 
progetto musicale inedito. L’album è disponibile nelle versioni 
Vinile Colorato, Vinile Nero 180gr, CD e digitale.
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www.caseartecnicabartoli.it

 

via Quintino Sella, 21/A - 43126 PARMA | info@caseartecnica.it  |  tel. +39 0521982381

 

NOVITA'
AGITATORE A MAGNETI

PERMANENTI 
SENZA OLIO, SENZA CARTERATURA

IP65 E LAVABILE CON IDROPULITRICE,
MINIMO INGOMBRO, COMPLETAMENTE 

IN ACCIAIO INOX 

 



ricerca e seleziona delle opportunità migliori

compilazione e invio della domanda di partecipazione

monitoraggio della pratica fino alla liquidazione del
contributo

www.digitalbando.itwww.digitalbando.itwww.digitalbando.it

&&Bandi
contributi
per finanziare tutti i tuoi progettiper finanziare tutti i tuoi progetti

DIGITAL BANDO è un servizio che rende bandi, contributi e
agevolazioni alla portata di tutti.
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Il Caseificio Nuovo nasce nel 1987, da un’esperienza trentennale nel 
campo caseario; negli anni la filosofia produttiva è sempre rimasta 
fedele alla ricerca dell’alta qualità: selezioniamo solo il latte migliore, 
proveniente dagli allevamenti situati nelle province di Siena e Pisa, 
rigorosamente controllato e analizzato giornalmente e usiamo 
esclusivamente sale di Saline di Volterra; ogni prodotto è preparato 
con la massima cura, nel rispetto della tradizione e senza alcun uso 
di conservanti, per mantenere il sapore genuino del buon formaggio 
artigianale.

Caseificio Nuovo was established in 1987 after thirty years of 
experience in the dairy sector. 
Over the years, our production philosophy has stayed true to the 
highest quality standards: we select only the best milk from farms 
located in the provinces of Siena and Pisa, carefully controlled 
and analysed daily, and use only Volterra Salt. Each product is 
prepared with utmost care, respecting tradition and without 
any preservatives, to keep the wholesome taste of good artisan 
cheese.

Infospettacoli Report 89



Caseificio Nuovo

Poggibonsi (SI)
Località Fosci, 25 C
Phone: +39 347 4855314
Fax: +39 0577 988477
info@caseificionuovo.it
www.caseificionuovo.it

Lun-Ven 9,00 - 20,00
Sab 9,00 - 14,00   15,30 - 20,00
Chiuso la domenica
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APERTURA MARZO 2024

Podere Le Case
“La Toscana dei tuoi sogni”





Lavanderia
La Rosa
Da oltre 30 anni
al vostro servizio.

Siamo tra le realtà più importanti nel settore della lavanderia 
industriale, garantendo un servizio efficiente, tailor-made, di 
elevata qualità e certificato secondo i principali standard del 
momento.

Località La Pieve - Scarlino (GR) - Tel. +39 0566 37115 - www.lavanderialarosa.eu



Elodie
Musica

Venerdì 22 settembre Elodie è tornata con “A Fari 
Spenti”, un nuovo singolo scritto da Elisa con Marz & 
Zef che ne hanno curato anche la produzione. 
Dopo diverse hit da club, con il singolo “A Fari Spenti” 
Elodie prosegue la sperimentazione nel mondo 
del dance pop. La scrittura del brano fotografa 
l’evanescenza di momenti che hanno composto un 
rapporto.
Dopo il successo dello show evento sold out al 
Mediolanum Forum di Milano, Elodie èè tornata sul 
palco in autunno con il tour “Elodie Show 2023”, 
prodotto da Vivo Concerti. La tournée nei palazzetti è 
iniziata al Palapartenope di Napoli venerdì 17 e sabato 
18 (sold out) novembre, proseguendo al Mediolanum 

Forum a Milano lunedì 20 e martedì 21 (sold out) 
novembre e a Roma il 25 (sold out) e 26 novembre 
al Palazzo dello Sport, concludendos il 5 dicembre al 
Mandela Forum a Firenze.  
Artista multiplatino con due miliardi di stream totali in 
carriera, 500 milioni dei quali con il suo ultimo album 
“Ok. Respira”, nel corso della 68ª edizione ha vinto il 
David di Donatello per “Proiettili (Ti mangio il cuore)” 
come “Miglior canzone originale“, interpretata da Elodie 
con Joan Thiele e scritta dalle stesse insieme a Elisa ed 
Emanuele Triglia. 

Dopo il successo dello show evento sold out al Mediolanum Forum 
di Milano, Elodie è tornata sul palco in autunno con il tour 

“Elodie Show 2023”
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Fiorella Mannoia
Danilo Rea

Musica

"Luce" è il nome della nuova tournée di Fiorella 
Mannoia e il pianista jazz Danilo Rea che ha debuttato il 
1° giugno a Roma per poi proseguire per tutta l’estate. 
Uno spettacolo in cui il talento dei due artisti viene 
messo in luce anche da una moltitudine di candele che 
li circonderanno sul palco.
"Ce lo eravamo promessi da tanto, e finalmente ci 
ritroviamo sullo stesso palco. Il mondo del jazz e il 
mondo del pop si incontrano, in una cornice suggestiva, 
senza schemi, senza sovrastrutture...solo musica nella 
sua libertà", spiega Fiorella Mannoia. Racconta invece 
Danilo Rea: “Ogni volta che abbiamo suonato insieme 
siamo entrati in una dimensione magica, intensa, piena 
di emozione, forse perché sappiamo che ogni concerto 
sarà diverso dall'altro, immerso nella luce.”

"Luce" è il nome della nuova tournée di Fiorella Mannoia e il pianista 
jazz Danilo Rea che ha debuttato il 1° giugno a Roma
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Migliora la qualità
dell’aria che respiri.

EXPO 
DA BANCO

Distribuito in Italia da:

Migliora la qualità
dell’aria che respiri.

Smog. Polline. Allergie. Fumo.

Scegli la tua Locandina

Classic Tech Sport

Family

DAS EUROPE S.R.L.
Via L. Giuntini, 50/F - 50053 Empoli (FI)
Tel.+39 0571 999078 - Fax +39 0571 592741 
info@daseurope.com - pec@pec.daseurope.com

www.kuhner.it

THE MOST COMPLETE RANGE.



Via R. Reali, 20 - 22
Empoli Zona Ind. Terrafino

Tel. 0571 51553
info@etruriapa.it
www.etruriapa.it

DIGITALIZZAZIONE DELLA P.A.
Partner tecnologico qualificato, è in grado 
di supportare l’Ente pubblico con tutte le 
tecnologie necessarie all’espletamento 
del processo di trasformazione digitale.

SOFTWARE
La suite completa di sistemi informativi e 
servizi per la Pubblica Amministrazione.

SERVIZI
Servizi “su misura” per tutti gli uffici della 
Pubblica Amministrazione.



 
 
DITTA PIATTELLI ROBERTO
DAL 1972, OFFRIRE QUALITÀ AL CLIENTE

La nostra azienda – ditta Piattelli Roberto, siamo a Siena (SI) – è stata 
creata nel 1972 dai soci fondatori Piattelli Piero e Pennuti Daniele. 
Grazie ad un impegno costante per fornire servizi di qualità, nel tempo 
la ditta è divenuta un punto di riferimento nell’area senese per quel che 
riguarda il settore dell’idraulica in genere.
 
CENTRO AUTORIZZATO RIELLO PER SIENA

Nel corso degli anni ci siamo specializzati in soluzioni per il riscalda-
mento e per il condizionamento, ed oggi siamo l’unico centro autorizza-
to Riello per vendita e assistenza a Siena, abbiamo acquisito in esclusi-
va i servizi manutenzione e installazione di questo prestigioso marchio, 
forniamo soluzioni per caldaie, riscaldamento e condizionamento.
 
L’IMPEGNO AL MIGLIORAMENTO CONTINUO

Puntiamo sempre alla migliore qualità per i servizi che offriamo e i 
prodotti che forniamo, e all’aggiornamento continuo. La ditta è anche 
specializzata nell’installazione e manutenzione di grandi impianti, ab-
biamo il patentino europeo di frigorista e conduttore di caldaie a vapore 
di potenza.

Piattelli Roberto
Via P. Franci 20 - Loc. Renaccio Siena
Tel. 0577 378509 378530 379067 
Fax 0577-378509
Mail: info@piattelli.eu
Pec: rpiattelli@legalmail.it

www.riello.it

CLASSE 6
NOx

INSTALLAZIONE
VELOCE

ALTA
EFFICIENZA

CONTROLLO
INTUIT IVO

CONTROLLO DI 
COMBUST IONE
AUTOADAT TATIVO

NUOVO
SCAMBIATORE 

SANITARIO

NOVITÀ

I L  M E G L I O ,  D A  S E M P R E

N U O V A

FA MILY

NUOVO 
SCAMBIATORE
IN ACCIAIO INOX 

* RELAX È UNA GARANZIA CONVENZIONALE AGGIUNTIVA CHE NON PREGIUDICA I DIRITTI DEL CONSUMATORE PREVISTI
DALLA LEGGE ED IN PARTICOLARE I DIRITTI SPETTANTI AL CONSUMATORE IN FORZA DELLA GARANZIA LEGALE GRATUITA
DI 2 ANNI E DI 1 ANNO PER I SOGGETTI A PARTITA IVA, DI CUI AGLI ARTICOLI 128 E SS. DEL CODICE DEL CONSUMO.

Estendi la garanzia
convenzionale della caldaia con
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Com’è fatto?

Cisterne per lo stoccaggio di rifiuti1

Vasca di contenimento

Filtro Copri-odori delle cisterne

Arrotolatore con tubazione per
filtrare l'aria proveniente dal 
compressore dell'autobotte

2

3

4

numero verde 800.77.80.90



F.B. di Cremasco Massimo | Via Pieraccini 11 - 50058 Signa (FI) Tel: 0558790299 m.cremasco@fbbuste.it | www.fbbuste.it

REALIZZIAMO BUSTE PERSONALIZZATE DA OLTRE 35 ANNI

Barbara Magni, Filippo Pratelli e Matteo Fusi
Via G. Oberdan, 45 Colle di Val d’Elsa Mobile 335 8101168 

F.B. di Cremasco Massimo | Via Pieraccini 11 - 50058 Signa (FI) Tel: 0558790299 m.cremasco@fbbuste.it | www.fbbuste.it

REALIZZIAMO BUSTE PERSONALIZZATE DA OLTRE 35 ANNI

Barbara Magni, Filippo Pratelli e Matteo Fusi
Via G. Oberdan, 45 Colle di Val d’Elsa Mobile 335 8101168 



M i l i a n t i 

Agenzia Immobiliare Milianti
Via Guarnacci, n.10 56048 Volterra (Pi) 

tel/fax +39 0588 85.578 cell. 347.69.69.412 cell. 347.30.08.571

geom@immobiliaremilianti.it 
www.immobiliaremilianti.it

Farmhouses  Luxury and prestige villas  Coastal villas  Penthouses and 

apartments  Wine farm  Hotels  Bed and Breakfast  Resort Agriturismos

Milianti sas

Agenzia Immobiliare - Tuscany Real Estate Agency





CHIAMALA AFFIDABILITÀ,

www.driver.it

NOI LA CHIAMIAMO PASSIONE.

C’È UNA GRANDE RETE ITALIANA DI PNEUMATICI E ASSISTENZA.
Tanti singoli talenti al tuo servizio con le migliori 
tecnologie, competenza e un solo grande obiettivo: 
darti ogni giorno la massima soddisfazione.

VAI SU WWW.DRIVER.IT E SCOPRI 
I SERVIZI E LE OFFERTE A TE DEDICATE.

www.driver.it
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SCOPRI IL POSTO 
DI CHI GUIDA PNEUMATICI E 

ASSISTENZA 

ROVINI PNEUMATICI 
Via Delle Città, 54/56 Certaldo (FI) 

Tel: 0571651251 rovinipneumatici@driver.it 
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C’È UNA GRANDE RETE ITALIANA DI PNEUMATICI E ASSISTENZA.
Tanti singoli talenti al tuo servizio con le migliori 
tecnologie, competenza e un solo grande obiettivo: 
darti ogni giorno la massima soddisfazione.

VAI SU WWW.DRIVER.IT E SCOPRI 
I SERVIZI E LE OFFERTE A TE DEDICATE.

www.driver.it

Panificio
Chicco di grano
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Via Borgaccio, 72 Poggibonsi (SI) T. 0577 985854

Estetica Re Sole
Estetica e abbronzatura 

Manicure e pedicure 
Depilazione

Epilazione definitiva
Trattamenti visto

Trattamenti corpo modellanti drenanti tonificanti 
Pressoterapia

Solarium

A you n�d is CASSIA TOURS

Da 40 anni
CI PRENDIAMO CURA DEI VOSTRI SOGNI,  TRASFORMANDOLI IN VIAGGI DA AMARE .

WWW.CASS IATOURS . I T



Magnino
Bistrot
Caffè Speciality, gelato naturale di alta qualità, piccola 
cucina espressa tradizionale, buoni vini e drinks!
Speciality Coffee, high quality natural ice-cream, traditio-
nal axpress cuisine, good wines and drinks!

Magnino
Bistrot

San Gimignano (SI)
Piazzetta Filippo Buonaccorsi, 5
Phone: +39 0577 940609 
facebook: Bar Piazzetta
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Il menu del Bar dell'Orso: dai salumi ai 
formaggi, dai primi ai secondi, ma anche 
dolci e specialità del giorno. I piatti dall'antica 
tradizione toscana serviti in chiave naturale e 
caratterizzati da un'alta qualità delle materie 
prime, carne di prima scelta e pasta fatta a 
mano. Ad accogliervi ci saranno stuzzicanti e 
appetitosi taglieri di prodotti tipici locali e il 
tutto contornato da ottimi vini territoriali.
Il tagliere è ornato con la selezione dei 
migliori salumi tipici toscani, formaggi del 
territorio e sott'oli. Una portata ricca di sapori 
e profumi della Toscana senese, non è però 
adatto per un pranzo vegetariano!
La grande varietà di insaccati tipici: il 
prosciutto, il salame la regale porchetta, la 
gustosa mortadella, finocchiona, sopressata, 
coppiette di maiale essiccate e piccanti e 
l'antico buristo, .
I primi piatti sono preparati con pasta fresca 
fatta in casa, come tradizione comanda: le 
pappardelle al cinghiale, i pici cacio e pepe, 
la ribollita, la carbonara, i pici cavolo nero e 
briciole, la panzanella, la pappa al pomodoro.
La Fiorentina, la cacciagione, le grigliate miste 
di carne,  peposo al vino rosso, specialità della 
cucina povera toscana che fanno innamorare 
le buone forchette.

The menu of Bar dell'Orso: from cured 
meats to cheeses, from rice and pasta 
dishes to main courses, but also desserts 
and the dishes of the day.  The dishes 
of antique Tuscan tradition, served in a 
natural style and characterised by the 
use of high quality ingredients, the finest 
meat and handmade pasta. You will be 
greeted by tempting and appetising 
chopping boards laden with typical local 
products, all accompanied by excellent 
wines made in the area. The chopping 
board is laden with a selection of the 
best typical Tuscan cured meats, local 
cheeses and preserves in oil. A dish full 
of the flavours and aromas of Siena and 
Tuscany, but completely unsuitable for a 
vegetarian lunch! A wide variety of typical 
cured meats: ham, salami, regal porchetta, 
tasty mortadella, finocchiona, soppressata, 
traditional buristo.. The main courses are 
made using only fresh pasta handmade on 
the premises, in compliance with tradition: 
“pappardelle” with wild boar ragout, “pici” 
with cheese and pepper , “pici” with black 
cabbage “ribollita” soup, "carbonara", 
tomato soup, “panzanella”.
Florentine T-bone steak, game, "Peposo" 
with red wine, mixed meat grills, 
specialities of poor Tuscan cuisine which 
will delight those with a passion for food.

Bar dell'Orso

Monteriggioni (SI)
Via Cassia Nord, 23
Tel: +39 0577 305074
 info@bardellorso.it
www.bardellorso.it
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Il menu del Bar dell'Orso: dai salumi ai 
formaggi, dai primi ai secondi, ma anche 
dolci e specialità del giorno. I piatti 
dall'antica tradizione toscana serviti in 
chiave naturale e caratterizzati da un'alta 
qualità delle materie prime, carne di prima 
scelta e pasta fatta a mano. Ad accogliervi 
ci saranno stuzzicanti e appetitosi taglieri 
di prodotti tipici locali e il tutto contornato 
da ottimi vini territoriali.
Il tagliere è ornato con la selezione dei 
migliori salumi tipici toscani, formaggi del 
territorio e sott'oli. Una portata ricca di 
sapori e profumi della Toscana senese, non 
è però adatto per un pranzo vegetariano!
La grande varietà di insaccati tipici: il 
prosciutto, il salame la regale porchetta, 
la gustosa mortadella, finocchiona, 
sopressata, coppiette di maiale essiccate e 
piccanti e l'antico buristo, .
I primi piatti sono preparati con pasta 
fresca fatta in casa, come tradizione 
comanda: le pappardelle al cinghiale, i pici 
cacio e pepe, la ribollita, la carbonara, i 
pici cavolo nero e briciole, la panzanella, la 
pappa al pomodoro.
La Fiorentina, la cacciagione, le grigliate 
miste di carne,  peposo al vino rosso, 
specialità della cucina povera toscana che 
fanno innamorare le buone forchette.

The menu of Bar dell'Orso: from cured 
meats to cheeses, from rice and pasta 
dishes to main courses, but also desserts 
and the dishes of the day.  The dishes 
of antique Tuscan tradition, served in a 
natural style and characterised by the 
use of high quality ingredients, the finest 
meat and handmade pasta. You will be 
greeted by tempting and appetising 
chopping boards laden with typical local 
products, all accompanied by excellent 
wines made in the area. The chopping 
board is laden with a selection of the 
best typical Tuscan cured meats, local 
cheeses and preserves in oil. A dish full 
of the flavours and aromas of Siena and 
Tuscany, but completely unsuitable for a 
vegetarian lunch! A wide variety of typical 
cured meats: ham, salami, regal porchetta, 
tasty mortadella, finocchiona, soppressata, 
traditional buristo.. The main courses are 
made using only fresh pasta handmade on 
the premises, in compliance with tradition: 
“pappardelle” with wild boar ragout, “pici” 
with cheese and pepper , “pici” with black 
cabbage “ribollita” soup, "carbonara", 
tomato soup, “panzanella”.
Florentine T-bone steak, game, "Peposo" 
with red wine, mixed meat grills, 
specialities of poor Tuscan cuisine which 
will delight those with a passion for food.

I piatti dall'antica tradizione toscana serviti in chiave naturale e 
caratterizzati da un'alta qualità delle materie prime.
The dishes of antique Tuscan tradition, served in a natural style and 
characterised by the use of high quality ingredients.

Bar dell'Orso

Monteriggioni (SI)
Via Cassia Nord, 23
Tel: +39 0577 305074
 info@bardellorso.it
www.bardellorso.it
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GMR Impianti
Sede legale

Via Senese Poggibonsi
 Sede Operativa 

Via Collodi Barberino Tavarnelle
320.9278843 - 333.4246717

info@gmrimpianti.it
www.gmrimpianti.it

  La     

sicurezza della tua casa 

è una componente importante della 

qualità della vita. Ogni giorno, mentre ti rechi 

al lavoro, la notte, mentre dormi, senti la necessità di 

garantirti una maggiore tranquillità rispetto alla protezione 

della tua casa, dei tuoi cari e dei tuoi beni. La GMR Impianti, 

garantisce la protezione della tua casa ad un altissimo standard.  

Non affidarti a chiunque per la sicurezza della tua casa. La sicurezza 

della tua casa è importante, ed è importante non accontentarsi 

quando si sceglie un sistema d’allarme. La protezione esterna della 

tua casa è il modo ideale per salvaguardare l’intimità delle tue 

pareti domestiche e dei tuoi cari.Soluzioni per la tua sicurezza.

GMR Impianti presenta la sua gamma di allarmi per la sicurezza 

della tua casa e della tua azienda e ti consiglia in funzione 

delle tue esigenze di protezione. La GMR è la 

risposta più efficace alle tue esigenze              

casaaaadi sicurezza.     



Valori Bollati - Bollettini e Tributi - Bollo Auto
Ricariche Telefoniche - Servizio Fax e Fotocopie

Via della Libertà, 58 Poggibonsi (SI) Tel. 0577 934499

Panforte di Siena I.G.P., 
Ricciarelli di Siena I.G.P., 

Cantuccini Toscani I.G.P., 
Panpepato, Cavallucci,  

Copate, Biscotti, Torrone, 
Cioccolato, Cesti regalo, 

Uova pasquali, Caffè
�

Masoni Pietro s.r.l.
Località Belvedere, ingresso 7 

Colle Val d’Elsa, Siena
 Tel. 0577 930989 - fax 0577 931833 

www.masonipietro.it
info@masonipietro.it

Masoni







Oggi la Conceria Bertini Franco è una delle poche realtà 
che può assicurare ai suoi clienti di effettuare tutti i processi 
conciatura all'interno della propria struttura , utilizzando 
ricette testate e create grazie alla quarantennale esperienza 
ed alle conoscenze dei nostri tecnici specializzati.

Tutte queste attenzioni assicurano la Realizzazione di pro-
dotti estremamente sicuri mantenendo un aspetto lussuoso 
senza perdere la loro "artigianalità" ; al fine di assicurare 
questa elevata qualità la direzione aziendale ha deciso di 
evitare conciature veloci o sintetiche e di produrre unica-
mente con ricette tradizionali.

Anche i grezzi sono selezionati e scelti accuratamente , tutti 
i nostri prodotti sono basati unicamente su pellami com-
prati freschi o salati e provenienti da paesi all'interno della 
comunità Europea come Francia , Olanda , Spagna o nord 
Italia Tutte le pelli sono visionate e selezionate dai nostri 
operatori in modo da garantire ai nostri clienti la migliore 
qualità possibile evitando sprechi e scarti.

Durante il processo di rifinizione vogliamo assicurare un 
touch ricco ed estrema trasparenza ai nostri prodotti, ab-
biamo inoltre deciso di adottare un finish semi lucido come 
standard alla gran parte dei nostri articoli.

Tutti i nostri prodotti sono Pienofiore in modo da assicurare 
una mano migliore ed un aspetto unico ai nostri pellemi.



materie prime, la dedizione,
i nostri ospiti, 
BOCCA d’ERSA

Cassia Nord 2E, Poggibonsi - T. 0577 983569 -  www.ristoranteboccadersa.it 



ALLIANZ ACTIVE4LIFE

Allianz Active4Life è la soluzione
Unit Linked di Allianz Global Life
che coglie le opportunità  
di crescita offerte dai mercati
finanziari, e riduce i rischi  
grazie a un meccanismo  
di garanzia attiva.

Allianz Global Life 

Società irlandese del Gruppo 
Allianz, centro di competenza 
internazionale per lo sviluppo  
di soluzioni assicurative  
all'avanguardia.

Perchè scegliere Allianz Active4Life

Flessibilità

Il versamento minimo iniziale è di 25.000 euro 
con la possibilità di effettuare versamenti 
aggiuntivi a partire da 1.500 euro. Trascorsi 
30 giorni dalla decorrenza del contratto, 
potrai riscattare totalmente o parzialmente 
il tuo capitale senza costi aggiuntivi  
e penali di riscatto.

3 livelli  
di garanzia annuale

Il capitale non sarà mai inferiore al valore
dell'investimento alla ricorrenza annuale
precedente, nella percentuale prevista
dal fondo da te scelto. Potrai valutare
periodicamente con il tuo Agente
l'andamento del tuo investimento  
e il costo della garanzia, decidendo  
se mantenerla, interromperne il rinnovo  
o riattivarla.

Prudente, Equilibrato, Aggressivo.  
Sono i profili dei tre diversi fondi in grado 
rispondere alle tue esigenze di investimento 
e di propensione al rischio.

3 fondi pensati per te

Allianz Active4Life è un prodotto assicurativo di investimento multiramo, può prevedere limitazioni e/o esclusioni.

AVVERTENZA
Messaggio pubblicitario con finalità promozionale.
Prima della sottoscrizione leggere il set informativo disponibile sul sito allianzgloballife.com o presso l’Agente incaricato da Allianz Global Life dac.

L'INVESTIMENTO EFFICACE IN DIFESA 
E AGILE IN ATTACCO

ALLIANZ
ACTIVE4LIFE

Le nostre soluzioni di investimento offrono  
una risposta di qualità a ogni tua esigenza,  
per aiutarti a realizzare i tuoi progetti.  
Ci prendiamo cura e diamo valore al tuo patrimonio.

Allianz Active4Life è un prodotto Unit Linked emesso da Allianz Global Life

Le tre soluzioni per te

Con Allianz Active4Life hai a disposizione 3 fondi flessibili caratterizzati da una diversa composizione  
tra comparto obbligazionario e azionario e uno specifico livello di garanzia opzionale per proteggere  
il tuo investimento.

Benefici fiscali
In caso di decesso dell’assicurato, il capitale liquidato ai beneficiari comprensivo della maggiorazione 
fino all'1%, è esente da imposte di successione e non rientra nell’asse ereditario.

Per maggiori informazioni chiedi al tuo Agente Allianz incaricato da Allianz Global life. 
Oppure vai su allianz.it

L'investimento intelligente con garanzia attiva: 
esempio per il fondo di AGL Allianz Strategy Select 50 F - garanzia annuale al 90%.

Al 15° anno di contratto,  
se non è stato effettuato il riscatto, 
il capitale maturato sarà trasferito 
automaticamente nel fondo 
interno AGL Allianz Short Term 
Bond a basso profilo di rischio  
e senza alcuna garanzia annuale.

Al termine del 1° anno  
di contratto il valore  
del tuo capitale non potrà 
essere inferiore al 90%  
di quanto investito.

1 15

30%
nel mercato 
azionario 
globale

50%
nel mercato 
azionario 
globale

75%
nel mercato 
azionario 
globale

Le performance e i rendimenti passati non sono indicativi di quelli futuri. Nei fondi Unit Linked il contraente si assume i rischi connessi all’andamento dei mercati, di liquidità e di credito. 
L’investimento avviene nel fondo interno AGL Allianz Strategy Select selezionato (30, 50 F o 75) per i primi 15 anni di contratto, successivamente è previsto uno switch automatico al fondo 
interno AGL Allianz Short Term Bond. Il premio può essere investito in attivi non consentiti dalla normativa italiana in materia di assicurazioni sulla vita. È possibile investire solamente in 
uno dei fondi interni della famiglia "Allianz Strategy Select". La garanzia è a pagamento, viene attivata alla decorrenza della polizza, ha durata annuale e opera all’anniversario di polizza 
o in caso di decesso; può essere rinnovata ad ogni ricorrenza annuale.

Per gli anni successivi invece, 
il valore del tuo capitale non 
potrà essere inferiore al 90%  
di quello rilevato alla ricorrenza 
annuale precedente.

25%
nel mercato
obbligazionario 
europeo

70%
nel mercato 
obbligazionario 
europeo

50%
nel mercato 
obbligazionario 
europeo

AGL Allianz  
Strategy Select 30:  
fondo bilanciato Prudente 
con un livello di garanzia 
del 93%. 

AGL Allianz 
Strategy Select 50 F:  
fondo bilanciato Equilibrato 
con un livello di garanzia  
del 90%. 

AGL Allianz 
Strategy Select 75:  
fondo bilanciato Aggressivo 
con un livello di garanzia 
dell’85%. 



il tuo distributore 
di energie in Toscana

F.lli Cioni di Cioni Maurizio 
Loc. DroveRacc. SS 429 SS 2 Barberino Tavarnelle Tel. 055 8068070



Passion Auto
Loc. Ponte dell’ Armi
Colle di Val D’Elsa (Si)
Tel. 05771700306
info@passionauto.it - www.passionauto.it

PASSIONEAUTO
Gommista & Officina



Adesso è il momento giusto per iniziare un 
programma di epilazione definitiva!

Presso La Jeunesse Estetica potrai eliminare 
definitivamente il problema dei peli superflui,

con il laser al diodo alta potenza.

via Pini 51 - 59100 Prato
tel: 0574 591838
michela.jeunesse@gmail.com
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Renieri
Bus

I Servizi
Da anni Renieri bus offre servizi di 
noleggio con conducente. Grazie 
all’ampio parco veicoli, costituito da 
pullman GT, minibus, auto, confortevoli 
e sicuri, ed al personale esperto ed 
affidabile siamo in grado di proporre le 
più svariate soluzioni di trasporto di cui il 
cliente ha bisogno.
Estremamente sensibile alle esigenze del 
mercato, negli anni, la nostra azienda si è 
specializzata in:
Servizi turistici, viaggi nazionali/
internazionali, viaggi individuali
L’esperienza pluriennale maturata sul 
campo ci permette di soddisfare richieste 
che vanno dalle escursioni, in ogni parte 
della nostra splendida toscana, ai più 
complessi tour a lunga percorrenza sia in 
Italia che in tutta Europa.
Il nostro ufficio prenotazioni è a dispo-
sizione per consigliare ed assistere il 

cliente nella progettazione del servizio di 
trasporto e dei servizi accessori (guide 
turistiche, ristoranti, fattorie, cantine ecc.) 
così da ottimizzare il tempo a vostra di-
sposizione.

Renieri Bus

Montaione (Fi)
Via Poggio alla terra, 6
Phone: +39 0571 697607
info@renieribus.com 
www.renieribus.com

Ci proponiamo quindi come partner 
estremamente affidabile per agenzie di 
viaggi, tour Operator, scuole, enti pubblici/
privati, associazioni di ogni categoria, 
nazionali ed internazionali.
Servizi per navi da crociera
Dal porto di Livorno effettuiamo 
escursioni in ogni località o città della 
Toscana.
Meeting – Congressi
A disposizione della vostra azienda per la 
Gestione servizi di trasporto in occasione 
di convegni, meeting, congressi.
Trasferimenti
Servizi transfer da e per i principali 
aeroporti e stazioni della Toscana e 
d’Italia.. 
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Vanity
Hair
La tua garanzia di unicità

Il salone da parrucchiere a Forte dei Marmi 
Vanity Hair nasce per regalarti un look in grado 
di esprimere la tua unicità. Siamo sempre a 
tua disposizione, pronti a rendere il tuo stile 
sorprendente!
Il nostro team è pronto a soddisfare le tue 
richieste di stile e a suggerirti un nuovo look 
capace di esaltare le tue caratteristiche e gli 
aspetti migliori del tuo viso. Vanity Hair è un 
salone specializzato in tagli di capelli corti e 
lunghi per donne e uomini, ma è anche un 
centro di benessere dove puoi disporre dei 
servizi di trucco, manicure, pedicure, smalto 
permanente gel e di un buon assortimento di 
parrucche e prodotti per capelli.

Capelli For You
La ricerca costante di servizi di qualità per i 
clienti ha dato l’opportunità alla nostra attività 
di attivare una stretta collaborazione con 
‘Capelli For You’, grazie alla quale possiamo 
occuparci anche di problemi relativi ai tuoi 
capelli.
Capelly For You dispone di diverse linee per la 
cura dei capelli, tra le quali: la linea curativa hair 
plus, per stimolare e rinforzare la cute grazie 
al sapiente utilizzo delle cellule staminali; la 
linea Argan, per preservare il mantenimento 
di extension e protesi per capelli, grazie ai 
prodotti naturali come l’olio di macadamia 
e le proteine della soia; la linea finish, che 
utilizza lo speciale olio di Tsubaki, olio di 
camelia giapponese, per restituire lucentezza 
naturale e maneggevolezza ai tuoi capelli, oltre 
a proteggerli dagli inquinanti ambientali. La 
linea extension, in particolare le top quality 
extension di Capelli For You, sono facili da 
applicare, con keratina di altissima qualità e 
con un innesto che parte fin dall’attaccatura.
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 Vanity Hair

Forte dei Marmi
Via Mazzini, 12
Phone: +39 0584 85396 
www.parrucchierevanityhair.it

Infospettacoli Report 155



Madame
Musica
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Dopo il grandissimo successo delle date estive e 
della pubblicazione del secondo album in studio dal 
titolo “L’amore”, Madame è una cantautrice capace di 
conquistare pubblico e critica. 
Insieme a Madame sul palco di Jesolo ci sarà la 
band che la accompagna in tour dal primo momento: 
Dalila Murano (batteria), Karme (Carmelo Caruso) 
(tastiere), Estremo (Enrico Botta) (consolle) ed 
Emanuele Nazzaro (basso). Il 2023 di Madame 
è sicuramente un anno pieno di soddisfazioni e 
traguardi importanti. Il suo secondo album “L’amore” 
è uscito il 31 marzo e ha debuttato alla #1 della Top 
Album FIMI. Quattordici tracce in cui racconta 
dell’amore nelle sue più varie sfaccettature. L’amore 
per Madame è come una brezza sottile che aleggia 
tra gli esseri umani, viventi e non, e proprio come 
l’aria, se non ci fosse, non ci sarebbe modo di esistere. 
Nell’album vivono molte donne: una prostituta, 
una ninfomane, una donna potente, una donna 
sottomessa, l’amica Matilde, una bambina, Madame 
stessa. “Queste donne che racconto sono solo alcune 
e come tutte vivono l’amore, il sesso, l’intimità, 
l’intensità, il dolore, la mancanza, l’ossessione, la 

privazione, la dipendenza, la gioia, l’energia e le forti 
emozioni”, racconta l’artista. Il nuovo disco è stato 
anticipato dal singolo già certificato multiplatino e 
presentato a Sanremo 2023 “Il bene nel male”, scritto 
e composto da Madame e composto da Nicolas Biasin 
(in arte Bias) e Iacopo Sinigaglia (in arte BRAIL), che 
insieme a Shablo e Luca Faraone hanno prodotto il 
brano.
Madame è la più giovane vincitrice di due Targhe 
Tenco per il miglior album d’esordio e per la miglior 
canzone “Voce”, che ha vinto anche il Premio Lunezia e 
il Premio Bardotti entrambi per il miglior testo, premi 
che la confermano cantautrice d’eccezione. Accanto 
ai riconoscimenti per il valore musicale e letterario, 
Madame ha collezionato finora 40 certificazioni tra 
platino e oro in soli 4 anni e ha conquistato il pubblico 
in un tour sold out che ha confermato quanto sia nata 
per cantare e stare sul palco. Energica, spontanea, 
coinvolgente, la cantautrice ha condiviso uno spazio 
libero in cui essere al sicuro per essere veramente 
se stessi.

Madame è una cantautrice 
capace di conquistare pubblico e critica
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Banca del Gruppo 

Banca del Gruppo 

Banca del Gruppo 



L'AGENZIA IMMOBILIARE HABITAT snc nasce all'inizio degli anni 90 per volontà dei coniugi
 DI PIETRO i quali vantano un'esperienza ventennale nel campo immobiliare finanziario ed 

assicurativo, estende oggi il proprio raggio d'azione proponendosi, non solo nella intermediazione, 
ma in tutto quello che riguarda il settore immobiliare, e quindi: stime e perizie. si occupa della 

compravendita di immobili di qualunque genere, della locazione sia ad uso residenziale che 
commerciale, della gestione patrimoniale, indagini di mercato, stime e consulenze, inoltre siamo 

collegati con i migliori istituti di credito per mutui ipotecari e finanziamenti.

Ci avvaliamo della collaborazione di esperti e stimati professionisti per una serie di servizi aggiuntivi 
quali: disbrigo di pratiche burocratiche, comunali, fiscali, notarili, catastali e tutto ciò che necessita 

per la compravendita di di immobili.

CASE IN TOSCANA

INFORMAZIONI E CONSIGLI
Vuoi informazioni e consigli 

da esperti immobiliari?
Facci pure le tue domande!

QUANTO VALE LA TUA CASA?
Richiedi gratuitamente una valutazione 

del tuo immobile ad 
agenti immobiliari esperti!

NON PERDERE TEMPO!
Descrivici l'immobile che cerchi e 

ti invieremo per e-mail solo 
le occasioni più adatte a te!

VUOI TROVARE LA CASA DEI TUOI SOGNI?
Con noi è semplice!

 VIA STEFANO MASSON 5, Colle di Val d'Elsa (SI) 
 +39 0577922960



Ed Sheeran
Musica

Ed Sheeran, dopo i concerti del 2019 (e la data esclusiva a 
Milano del 16 aprile 2023) torna in Italia con il “+ - = ÷ x Tour 
(The Mathematics Tour)” e si esibirà all’interno del Lucca 
Summer Festival.
L’appuntamento, all’Area Mura Storiche di Lucca è prevista 
per sabato 8 giugno 2024, data di inaugurazione della 
manifestazione lucchese, nel cui cartellone è già annunciata la 
presenza di Rod Stewart.
Con i suoi 56 milioni di album e 150 milioni di singoli venduti in 
tutto il mondo, l’artista inglese ha ricevuto 1 BRIT Billion Gold 
Award, 4 Grammy, 4 Ivor Novello, 7 BRIT Awards (incluse 
due vittorie consecutive per "Global Success" nel 2018 e nel 
2019), 7 Billboard Awards e molto altro ancora.
Fino a oggi, il suo album in studio "÷" rimane il disco più 
venduto di sempre da un artista maschile nel Regno Unito.
Dopo il tour di due anni concluso nel 2019, l’Artista torna con 
i suoi vecchi successi e con le hit dell’ultimo album ”-” inserite 
nei concerti del “+ - = ÷ x TOUR”, iniziato la scorsa estate che 
lo ha già visto esibirsi a Wembley con cinque show consecutivi 
a fine giugno 2023.

Ed Sheeran torna in Italia
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Laura 
Pausini

Musica

Si intitola “Durare” ("Durar" nella versione spagnola) il 
nuovo singolo di Laura Pausini che, dopo aver annunciato il 
prossimo progetto discografico Anime Parallele, uscito per 
Warner Music il 27 ottobre, dà inizio ufficialmente al nuovo 
capitolo della sua musica. Con una ballad intensa prodotta 
da Michelangelo e dal marito Paolo Carta, Laura dà voce a 
una vera e propria dichiarazione d’amore che accompagna il 
passare del tempo, lasciando che la vita scorra insieme, tra alti 
e bassi, tra gioie e difficoltà, con l’unica certezza che il modo 
per affrontarla sia restando uniti.
«Dal primo momento in studio quando ho iniziato a cantare 
questo brano scritto due anni fa con Edwyn Roberts e Paolo 
Antonacci sapevo che sarebbe stato il primo singolo del mio 
nuovo disco con cui avrei voluto presentarmi dopo così 

tanto tempo. Questa canzone racconta di come per me sia 
possibile credere ancora nelle storie d’amore che vogliono 
costruire un percorso di vita da pensare insieme. Conoscersi, 
desiderarsi, inventarsi, capirsi. E anche impazzire, insieme. 
Scoprire quanto è bello dividersi un destino. Durare. Si Può». 
Si tratta di credere nell'amore, ma anche nella capacità di non 
fermarsi davanti alle difficoltà, tra le notti stellate e vita da 
pensare insieme.
Laura Pausini lo ha cantato perla prima volta live sul palco 
dei Tim Music Awards, nella serata di venerdì 15 settembre 
e entrerà in scaletta nel Laura Pausini World Tour 2023/2024 
che porterà l’artista a esibirsi in Europa, America Latina e Stati 
Uniti, partendo ovviamente dall’Italia.

Si intitola “Durare” ("Durar" nella versione spagnola) il nuovo singolo 
di Laura Pausini 
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Badesse
Via Pietro Nenni, 76
Monteriggioni (SI)
T. +39 0577 309058
info@gruppoarkell.it

Grosseto
Via Nepal, 14
Grosseto (GR)
T. +39 0564 1768367
info@gruppoarkell.it

www.gruppoarkell.it



Pinguini
Tattici

Nucleari

Musica

Archiviate le date estive, con il concerto evento di fronte a 
80.000 persone alla RCF Arena di Reggio Emilia (Campovolo), 
i Pinguini Tattici Nucleari  annunciano che il tour prosegue 
e porteranno nei palazzetti ”Fake News”, il disco uscito lo 
scorso dicembre.
Il "Non Perdiamoci Mica Di Vista \ Fake News Indoor Tour 
- Palasport 2024", organizzato e prodotto da Magellano 
Concerti, vedrà la band sui palchi dei più importanti palasport 
italiani nella primavera del 2024. 
Dopo le grandi dimensioni degli stadi e dei concerti estivi il 
tour prosegue così, in una versione più intima e confidenziale 
e  Riccardo, Elio, Nicola, Simone, Matteo e Lorenzo 
continueranno a raccontare la storia di una giovane band che 
negli anni ha saputo alternare grandi hit a brani cantautorali, 
capaci di far sorridere e di far pensare.
80mila spettatori solo a Campovolo lo scorso settembre: è 
il massimo risultato di sempre per un singolo concerto per 
una band italiana. I Pinguini Tattici Nucleari sono uno dei due 

nomi ad avere ottenuto la certificazione Diamante della Siae 
per i concerti nella stagione 2022-2023: ma la soglia, 300.000 
spettatori, l’hanno quasi doppiata: 570mila spettatori per il 
tour negli stadi di "Fake News".
Eppure per loro i record non sembrano essere importanti: 
“Sui numeri non insistiamo tanto perché non ci piace pensare 
di essere una multinazionale, ma ci piace pensare di poter 
accogliere più persone possibile”, racconta Riccardo Zanotti 
a Rockol.
Altro che vacanza, dopo un tour così: dopo il recente singolo 
."Nightmares" con Bresh (arrivato al numero 1 anche quello), 
c’è in programma una versione indoor del tour di “Fake News” 
per la prossima primavera: una trentina di date, già quasi tutte 
sold out. In mezzo, tra qua e la primavera, nessun programma 
preciso: “Pensa che sono in studio, a scrivere nuove cose a 
caso. La cosa migliore, ho scoperto, è scrivere senza sapere se 
lo fai per te stesso o per altri, per il gusto di farlo”.

Dopo le grandi dimensioni degli stadi 
e dei concerti estivi il tour prosegue così, 
in una versione più intima e confidenziale
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Puerto 
Baloo

Affacciato sullo splendido mare di San 
Benedetto del Tronto, il Ristorante Puerto 
Baloo è pronto a regalarvi momenti suggestivi 
all'interno di una cornice unica, ideale per 
trascorrere momenti piacevoli e rilassanti, 
all’insegna della buona cucina ispirata alla 
rinomata tradizione mediterranea. Uno 
specchio d'acqua limpida che si offre come 
cornice dei tanti ospiti del locale, punto 
esclamativo che va a suggellare una enorme 
varietà di piatti a base di pesce sempre 
fresco e appena pescato, arricchito dalle 
sfumature di bontà garantite da ingredienti di 
prima qualità ed erbe aromatiche tipiche del 
territorio. Seppie, pesce crudo, frutti di mare, 
calamari, granchi, le tipiche vongole bianche 
dell’Adriatico e tante altre delizie vi sapranno 
accompagnare dall’antipasto ai secondi, in 
un percorso fatto di odori e sapori semplici, 
raffinati e davvero unici. Organizziamo inoltre 
catering, banchetti e ricevimenti per tutte le 
occasioni.

Overlooking the wonderful sea of San 
Benedetto del Tronto, the Restaurant 
Puerto Baloo is ready to offer you evocative 
moments inside a unique background, ideal 
to spend pleasant and relaxing moments, 
accompanied by a good cuisine which is 
inspired by the renowned Mediterranean 
tradition.
A clear body of water that is offered as 
a background to all the guests of our 
restaurant, an exclamation mark used to 
seal a huge variety of fresh-caught fish 
dishes, enhanced by shades of  tastiness 
and guaranteed by first-rate ingredients 
and local herbs. 
Cuttlefish, raw fish, seafood, calamari, 
crab, the typical white Adriatic clams, 
and many other delicacies will guide you 
from the starters to the second courses, 
through a path of simple, refined and really 
unique smells and tastes. We also organize 
catering service, banquets and reception 
for all occasions.

Puerto Baloo

S. Benedetto Del Tronto (AP)
Via Amerigo Vespucci, 30
Phone: +39 0735 587330
puertobaloo@virgilio.it
www.puertobaloo.it



FIOR DI PELLETS
DIAMO UNA 
SECONDA VITA AL LEGNO! 

PERCHÉ IL PELLET FIORDIPELLETS

l pellet è un prodotto di facile utilizzo. Se facciamo 
un confronto con la legna da ardere, può essere 

paragonato ai tradizionali combustibili da 
riscaldamento come il gasolio o il metano. Infatti oltre 

alla elevata resa calorica il pellet è molto leggero e 
compatto. Date le sue caratteristiche, esso garantisce 
anche un'elevata autonomia e può essere facilmente 

immagazzinato. L'unica precauzione è quella di 
mantenere il pellet asciutto.

La raccolta del legno usato rappresenta una scelta 
ecologicamente molto importante per la salvaguardia 

dell´ambiente e per la qualità della vita. Raccolta, 
smaltimento, trasformazione, rigenerazione significano 

nuova vita per la risorsa legno.
La.Pla.Fer.Cart. per la sua attività di riciclo del legno 
e di produzione del pellet, recupera legno usato non 

trattato (pallets, casse, bobine) 
che conservi fibre selezionate e pulite, prive di qualsiasi 

vernice o agente chimico. 

San Benedetto del Tronto (AP)
Via Volterra, 31 e 40

Tel. 0735 757301
commerciale@laplafercart.it
www.fiordipellets.it
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HOTEL RISTORANTE ASTORIA

V.le Vittorio Veneto, 8
63900 Fermo (FM)

Tel. 0734-228601 r.a.
Fax 0734-228602

info@hotelastoriafermo.it
www.hotelastoriafermo.it



Dalla tradizione regionale
alla cucina internazionale,
per un mix di grande successo.

Dalla tradizione regionale
alla cucina internazionale,
per un mix di grande successo.

Che CGM sia un’azienda attenta ai bisogni dei consumatori e alle tendenze in atto nel 

mercato dei surgelati lo rivelano le scelte strategiche che, da sempre, ne caratterizzano la 

storia aziendale. 

Sono due gli elementi che, più di altri, hanno concorso alla affermazione di CGM nel settore: da una parte la 

qualità, considerata un fattore decisivo nella governance di tutti i processi; dall’altra la costante ricerca di innova-

zione, che si è tradotta nel continuo potenziamento della divisione Ricerca e Sviluppo. 

Nel primo caso il punto di arrivo è stato prestigiosissimo, dal momento che 

nel febbraio 2010 l’azienda è tra le pochissime realtà italiane del 

comparto agro-alimentare in grado di vantare l’integrazione degli 

standard B.R.C., I.F.S. e ISO 22000:2005. Ne consegue che chi 

sceglie CGM acquista un prodotto “sicuro”, conforme alle normative 

vigenti e ad elevati standard di qualità, che garantisce tutti i consumatori.

Passando alla ricerca il risultato finale è stato altrettanto esaltante, vista la possibilità di offrire al mercato prodotti 

versatili, estremamente diversificati, facili da preparare, pensati per il catering, la ristorazione veloce e la GDO.

All’interno di una Linea Forno e di una Linea Fritto viene presentata una gamma 

amplissima di produzioni: si spazia dalle olive all’ascolana, prodotto 

storico dell’azienda, alle mozzarelle panate, fino ai fiori di zucca, 

tutte referenze che esplorano la cucina tradizionale e che si fanno 

apprezzare per la qualità degli ingredienti, accuratamente selezionati. 

Dal locale si passa all’internazionale, grazie agli apprezzatissimi Happy 

Hour: bastoncini di formaggio, anelli di cipolla, involtini primavera, 

tasche ripiene di formaggio, jalapenos verdi e broccoli nugget rappresentano uno stuzzicante mix di 

sapori nuovi ed originali, pronti  ad arricchire buffet ed aperitivi.   

Ed è proprio nella capacità di coniugare la bontà della tradizione con le nuove tendenze che risiede il successo 

di CGM, per un’offerta che mette tutti d’accordo: ristoratori, baristi e consumatori finali.

Dalla tua p�te
Selezione degli ingredienti più genuini, scelta delle ricette più appetitose. CGM è al �anco di chi come te, con passione, dedica ogni suo pensiero, ogni suo azione, alla ristorazione.

La bontà dei nostri prodotti rende esclusivi i tuoi menù, l’unicità delle linee si trasforma in eccellenza delle tue scelte gastronomiche,
selezionabili tra una moltitudine di referenze.

La loro qualità, certi�cata BRC, IFS e ISO 22000:2018, è un gustoso connubio tra innovazione, sapiente conoscenza della cultura gastronomica e rispetto per il territorio. 

Dal 1986 CGM produce surgelati in cui tradizione e ricerca gastronomica creano un mix vincente. Ed è sempre dalla tua parte con il servizio “Movi Chef”
il cuoco a domicilio che ti aiuta a preparare al meglio le ricette CGM.

FRIGGERE
LINEA

da

LINEA
da

FORNO

CGM s.r.l. 62010 POLLENZA (MC) Rione Pollenza Scalo, 85 · Tel. +39.0733 201025 (r.a.) · info@cgmsurgelati.it www.cgmsurgelati.it

Leggeri e appetitosi, sono prodotti 
pronti in pochi minuti, con ricette di 
tendenza e della tradizione 
gastronomica italiana.

Stuzzicanti e golose, tantissime 
idee per una ristorazione gustosa
e originale.

I L  S U R G E L A T O  R A F F I N A T O

Le ricette �rmate dallo chef Enrico Mazzaroni per
i ristoratori attenti alla qualità, che o�rono 

prodotti ricercati ed elaborati e sono alla continua 
ricerca di novità.

I prodotti a base di proteine vegetali, per chi vuole 
proporre un menù vegetariano senza rinunciare

al gusto ed al sapore dei classici snack.



HOTEL HORIZON 
NATO PER IL BUSINESS

UNICO NEL TEMPO LIBERO.

Ai piedi di Montegranaro, nel cuore delle colline Marchigiane, lì dove i Monti Sibillini 
si tendono fino a toccare il mare Adriatico, nasce l’Hotel Horizon, moderno Hotel 
4****S con piscina e Spa, in posizione strategica tra le spiagge Bandiera Blu di 

Civitanova Marche e Porto Sant’Elpidio e gli outlet di alcune tra le più prestigiose firme 
dell’abbigliamento e della calzatura come Tod’s, Prada, Marco Massetti, Nero Giardini, 

Fabi e molti altri.

HOTEL HORIZON 
Strada Prov. Veregrense Montegranaro (FM) Loc. Villa Luciani - Tel. +39 0734 873864

www.hotelhorizon.it





Agrostar Srl, opera nel settore agricolo dal 1977. In questi anni si è orientata 

verso i continui cambiamenti del settore agricolo, ed anno dopo anno ha 

sviluppato nuove tecniche per essere sempre all’avanguardia!

L’esperienza maturata, sull’irrigazione e sul drenaggio, dallo staff tecnico di 

Agrostar ha permesso a piccoli e grandi agricoltori di trasformare le proprie 

aziende agricole in aziende competitive. 

CONTATTI

+39 0522 577741
info@agrostar.it

Via Fratelli Corradini, 54, 42021 
Bibbiano RE



La Nuova Autocentro e un autosalone di plurimarche. Finalizzato alla vendita di 
autovetture nuove e usate. Con i suoi anni di esperienza nel settore dispone di un 

usato garantito con pochissimi chilometri. 
Molte nostre autovetture sono ancora coperte da garanzia ufficiale. 

Si dispone anche di autovetture per neopatentati. 

Effettua servizio di noleggio a breve e lungo termine.

loc.Drove – Poggibonsi (SI) Via Cassia a 2/e - Tel. 346 – 3001140/ 0577 - 1700312

S.B.G.
Luxury Shoes

Via V. Niccoli,106
50051 Castelfiorentino (FI)

Tel. 0571/64875 - Fax: 0571/629764
www.dibeatrice.com



Siamo il Punto di Contatto  tra Persone e Lavoro

www.quojobis.it

Somministrazione

Ricerca e Selezione

Outsourcing

Consulenza HR

Formazione Finanziata e Manageriale 

Welfare

il nostro modello di impresa trova il suo fulcro
nell’attenzione alle persone, al loro benessere
e alla loro crescita professionale. i nostri valori 

attraverso le aziende del gruppo
monitoriamo costantemente le
diverse aree del  mercato del
lavoro. 
Questo ci consente di cogliere 
tempestivamente l’evoluzione  
della domanda e le esigenze delle
imprese, traducendole in nuovi
servizi e specializzazioni.

il nostro approccio

il gruppo QuoJobis 

partner QuoJobis 

Ricerca e Selezione Executive
e profili manageriali

Somministrazione
e Staff Leasing

Welfare e Formazione
finanziata 

Facility Management
and Business process

outsourcing

Sviluppo dei talenti e
Formazione manageriale

il nostro approccio

combina l’attenzione alla sostenibilità
con la cultura dell’innovazione.
Attraverso le aziende del gruppo
monitoriamo costantemente le
diverse aree del  mercato del lavoro.
Questo ci consente di cogliere  
tempestivamente l’evoluzione  della
domanda e le esigenze delle imprese,
traducendole in nuovi servizi e
specializzazioni.

rimaniamo in contatto www.quojobis.it





Nel centro di Castel del Piano, alle 
pendici del Monte Amiata, sorge l'albergo 
ristorante da Venerio, dall'atmosfera 
accogliente di chi da più di cinquant'anni 
mette la sa sua esperienza e passione 
al servizio della clientela. La struttura, 
recentemente rinnovata, si compone di 
45 ampie camere, ben arredate e dotate 
di tutti i moderni confort, tra le quali 
due stanze con vasca idromassaggio 
e cromoterapia, per un soggiorno 
all'insegna del relax e degustando una 
cucina dai sapori genuini e tradizionali. 
Nel ristorante che dispone di circa 300 
coperti, è possibile degustare i piatti tipici 
della tradizione amiatina, dalla scottiglia 
all'arrosto con carni di nostra produzione, 
accompagnati dal sapore deciso di un 
buon vino Montecucco. L'ambiente è 
adatto ad ospitare gruppi organizzati ed è 
specializzato in cerimonie e banchetti.

Le nostre strutture sono l'ideale per una 
vacanza a contatto con la natura, alla sco-
perta dei tesori del Monte Amiata. È possi-
bile percorrere a piedi i sentieri del CAI o 
regalarsi una passeggiata in mountain bike 
lungo le stradine di campagna, noleggiare 
quad o andare a cavallo. Nelle vicinanze 
sorgono numerosi stabilimenti termali fra 
i quali Saturnia, Bagni San Filippo e Bagni 
Vignoni. È facilmente raggiungibile la sug-
gestiva Abbazia di Sant'Antimo, le splen-
dide città del tufo quali Pitigliano, Sorano, 
Sovana e la Val d'Orcia diventata patrimo-
nio dell'UNESCO. Ad un'ora dalla costa 
maremmana, offre la possibilità di cono-
scere i sapori della tradizione amiatina, dal 
vino Montecucco al formaggio pecorino ai 
piatti semplici e saporiti come la scottiglia, 
il buglione, accompagnati da un contorno 
di prelibati funghi porcini.

Albergo
Ristorante
Da Venerio

Castel del Piano (GR)
Piazza Rosa Tiberi G. Carducci, 18
Phone: +39 0564 955244
info@davenerio.com
www.davenerio.com

Albergo
 Ristorante
da Venerio 
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Real Estate Agenzia Mazzini Versilia Via Mazzini 76/C - 47/C  Forte dei Marmi
agenzia@mazziniversilia.com - www.mazziniversilia.com

0584/78.75.10 - 81.583 fax 0584/36.10.41

YOUR DREAM 
             COME TRUETRUE

ESPERIENZA, PROFESSIONALITA’, CORRETTEZZA:
sono alla base della nostra trentennale attività di mediazione, sempre pronte ad affrontare il continuo 

evolversi delle esigente del mercato per garantire  e guidare la nostra clientela verso la migliore soluzione.

EXPERIENCE, PROFESSIONALISM, FAIRNESS:
hey are the basis of our thirty-year mediation activity, always ready to face the continuous evolution of 

market needs to guarantee and guide our customers towards the best solution.
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gourmet

Bottega
Roots

Bottega Roots è un progetto che nasce 
dalla ultradecennale esperienza dell’ 
Associazione The B.Side nell’ambito 
dell’organizzazione di eventi e gestione 
di strutture ludico-culturali, una tra 
tutte il Sonar “la casa della musica” di 
Colle di val d’Elsa. Nel contesto della 
riqualificazione e del rilancio di una 
struttura storica e dal grande valore 
sociale come la Casa del Popolo; ubicato 
in piazza Unità dei popoli, proprio nel 
centro della parte bassa della cittadina 
valdelsana, prospera questo centro di 
aggregazione dalla forte identità, a cavallo 
tra ristorazione, eventistica ed attività 
legate all’innovazione e alla salvaguardia 
della cultura tradizionale locale. Bottega 
Roots è il punto di unione e confronto tra 
generazioni e culture diverse, un luogo 
dove lo svago e una libera interpretazione 
degli spazi a disposizione si incastonano 
in un ricco calendario di appuntamenti 
dedicati alla letteratura, all’alimentazione 

Bottega Roots is a project that originates 
after more than ten years of experience 
of The B. Side Association in organizing 
events and managing places of recreation/
culture.  Sonar “the house of music” in Col-
le di Val d’ Elsa is one of the many places. 
After the urban regeneration and relaunch 
of the historical building, “Casa del Popolo” 
of great social importance, still thrives as 
a meeting place with a strong identity. It is 
located in Piazza Unità Dei Popoli, right in 
the center of the lower part of Colle. It’s a 
mixture of a restaurant, venue for events 
and activities, innovating and conserving 
local traditional culture. 
Bottega Roots is a meeting point for all 
generations and different cultures, it is a 
place where leisure and a free interpreta-
tion of the spaces available fit into a calen-
dar full of events dedicated to literature, 
healthy eating, quality food and wine and 
live music. It is not possible to call this pla-
ce a café or inn, wine bar or pub, or music 

Bottega Roots

Colle di val d'Elsa (SI)
Piazza Unità dei Popoli,  1
Mobile: +39 339 3476872
Mobile: +39 329 6242798
Mobile: +39 342 0476967
bside2004@hotmail.com
www.sonarlive.com

Lun-Dom 17,00 - 02,00
Ven 08,00 - 02,00
Aperti tutto l’anno.

Info e prenotazione tavoli: 
Mobile: +39 373 7371940

consapevole, all’enogastronomia di qualità 
e alla musica dal vivo. Non è possibile 
identificare questo luogo come un bar o 
un’osteria, enoteca o birreria, pub o sala da 
concerti, il filo conduttore è semplicemente 
l’alta qualità, nella programmazione degli 
eventi, come nella scelta dei prodotti, con 
proposte e costi per tutte le esigenze. Sono 
a disposizione degli avventori una serie 
di servizi genuini e ricercati allo stesso 
tempo, partendo da una ristorazione 
ispirata alla tradizione toscana, alternata 
a sfiziosità provenienti da ogni parte 
del mondo. La proposta enologica è 
molto ricca e si alternano vini locali e 
internazionali, con una certa attenzione 
alle vinificazioni in biologico e biodinamico. 
Una cura particolare è dedicata alla parte 
“american bar”, con una carta di gin, rum 
e distillati in genere, di raro spessore. 
Sempre nel nome di una scelta di ottima 
qualità, ma fortemente identitaria, 
serviamo birre italiane ed estere, alla 

spina e in bottiglia, anche artigianali e 
biologiche. Gli aperitivi, le cene o i drink 
del dopo cena, sono sempre accompagnati 
da un sottofondo di buona musica e da 
una sobria cordialità di altri tempi. La sala 
multimediale di Bottega Roots è lo spazio 
dedicato alla lettura e al relax, oltre al wi-fi 
gratuito troviamo una scelta di libri di 
vario genere e di riviste musicali, anche di 
epoche e paesi lontani, tutto a disposizione 
dei clienti nella massima comodità. Si 
tratta di una location ideale da vivere come 
caffetteria e tisaneria, con una proposta 
di dolciumi e torte dal sapore casalingo. Il 
piccolo palco, allestito per presentazioni di 
libri, incontri, dibattiti e serate di musica 
prevalentemente in acustico, consente di 
seguire gli spettacoli in programmazione 
direttamente seduti ai tavoli, cenando, 
facendo un buon aperitivo o uno spuntino 
goloso, a seconda delle necessità del 
momento.

hall, what ties everything together is great 
quality, in planning the events, just like in 
the choice of products, with something 
for everyone. Customers can have a series 
of genuine and refined services, starting 
from food inspired by the Tuscan tradition, 
alternating with delicacies from every part 
of the world. The wine selection is vast, 
organic and biodynamic wines, both local 
and international are available. Special 
consideration is given to the “American 
bar” with a gin, rum and rare spirits menu. 
By choosing only high quality products, 
we serve Italian and Foreign beers, on tap 
and in bottles, artisan and organic beers 
too. The aperitives, dinners or after dinner 
drinks are always accompanied with music 
and courtesy. Bottega Roots’ multimedia 
hall is the area dedicated to reading and 
relax with free wi-fi and a choice of various 
types of books and music magazines from 
past generations too. Everything is avai-
lable to our customers with the maximum 

comfort. It’s a great place to enjoy as a 
café, tea room, with homemade cakes 
and pastries. There is a small stage for 
book launches and meetings. Live music 
can be heard while sitting at our tables, 
having dinner or a snack, or an aperitif or 
whatever suits you at that time. All shows 
are free and the dates of all events can 
be found on our Facebook page.  Food is 
served until 1:00 a.m.

Gli spettacoli in 
cartellone sono 
sempre gratuiti e il 
calendario eventi si 
trova sulla pagina 
facebook; il servizio 
di ristorazione 
termina alle ore 1:00

All shows are free 
and the dates of all 
events can be found 
on our Facebook 
page.  Food is served 
until 1:00 a.m.



Ristorante con cucina curata del territorio e non solo. 
Griglia, primi, secondi ci qualità, ricca cantina, in location accogliente

Le nostre materie prime sono selezionate da produttori con cui negli anni abbiamo 
instaurato un rapporto di conoscenza reciproca e professionalità.

Le migliori cantine italiane e internazionali: fatti consigliare dal nostro personale di sala.

Piazza del Vino
Via della Torretta 18r.

50137 Firenze.
Tel. 3394184545

www.piazzadelvino.com.



Il Fascino della Storia 
racchiuso in una casa nobiliare 
di nome Villa Sabolini

Dovessimo impostare il navigatore 
per raggiungere la destinazione 
desiderata imposteremo…Toscana, 
Siena, Colle di Val D’Elsa, Località 
Mensanello… sarebbe come aprire 
una Matriosca, passando dalla 
famosa Toscana, alla suggestiva 
Siena del Palio, per poi passare alla 
micro area di Colle di Val D’Elsa, la 
città del Cristallo, per poi, arrivare 
nel piccolo paesino di contadini 
chiamato Mensanello…ed è qui che 
si trova Villa Sabolini.

C’è chi la conosce come la casa 
del Vescovo di Mensanello, chi la 
conosce come il vecchio Seminario 
Arcivescovile, c’è chi passa tutti i 
giorni davanti alle sue mura di cinta 
e non sa quello che vi è oltre…. 

Quel fascino celato e sobrio che 
lascia a bocca aperta appena ce lo si 
trova di fronte….
Varcata la soglia del cancello di 
Villa Sabolini ci si trova di fronte 
la bellezza di un'antica dimora 
storica del XV secolo, contornata da 
un giardino all’italiana con alberi 
secolari dove, il solo passeggiarci, 
ti fa respirare l’aria e il fascino del 
passato. 

La Villa deve il suo nome ad 
un'importante famiglia della zona 
di Colle Val D’Elsa, "I Sabolini", 
il quale ultimo erede, l'Arciprete 
Amerigo Sabolini, decise di 
utilizzare la Villa come residenza di 
buon ritiro negli ultimi anni della 
sua vita. In seguito fu dimora della 
Famiglia Venturi-Gallerani, dei 
quali ancora oggi porta lo stemma 
familiare, e che ne furono padroni 
fino a dopo la Seconda Guerra 
Mondiale. 

Ed è proprio in quel periodo che 
la Villa acquista un’importanza 
strategica per il patrimonio artistico 
italiano!

Si narra infatti, che durante la 
seconda Guerra Mondiale, alcuni 
religiosi tentavano di portare in 
salvo opere artistiche dalla razzia 
dei nazisti, nascondendole in 
Conventi, Ville, Monasteri sperduti 
nelle campagne italiane. Nel 1943 
lo studioso d’arte Frank Stokes, 
convinse il Presidente degli Stati 
Uniti D’America a radunare un 
gruppo di architetti ed esperti 
d’arte, arruolandoli nell’esercito, 
allo scopo di ritrovare, in giro 
per i paesi europei invasi, tutte 
le opere d’arte trafugate da Adolf 
Hitler. Questo gruppo di soldati 
esperti d’arte prese il nome di “The 
Mouments Men”. 

Villa Sabolini
Località Mensanello
53034 Colle di Val D'Elsa (SI)

Nell’estate del 1944 Frank Stokes 
si trovava in giro per la campagna 
toscana, alla ricerca di una delle 
opere più famose per il nostro 
patrimonio culturale e… fu 
arrivando nel piccolo paesino di 
Mensanello, nella Villa chiamata 
un tempo la Villa del Vescovo 
(Bishop’s Villa) che, custodita 
meticolosamente all’interno di una 
cassa di legno, ritrovò la bellissima 
opera della “Maestà di Duccio 
Boninsegna”, trasportata dal Museo 
dell’Opera di Siena a Villa Sabolini 
per nasconderla e proteggerla dalle 
razzie dei nemici. 

Dopo la Seconda Guerra Mondiale, 
la Signora Flavia, ultima della 
dinastia Venturi-Gallerani lasciò 
alla sua morte, non avendo figli, 
tutto alla Diocesi di Siena che ne 
fece un Seminario. 
Da 10 anni è stato trasformato in 
un hotel per poter far ammirare e 
godere ai nostri ospiti lo charme di 
“Vivere nel Passato!” 
Villa Sabolini dispone di 40 
camere tutte finemente arredate 
con stile elegante e sobrio, letti a 
baldacchino, pavimenti in graniglia 
o cotto e bagni in marmo pregiato 
fanno da cornice ad una vacanza di 
relax nelle campagne Toscane. 

Completa il tutto il nostro 
Ristorante “Sabolini”, con la sua 
accogliente terrazza, luogo della 
tradizione culinaria toscana, dove 
ogni giorno il nostro Chef riscopre 
e reinterpreta i prodotti del 
territorio per offrire ai nostri ospiti 
il gusto e il sapore del tempo. 
Piatti che nascono nella tradizione, 
partendo da ingredienti genuini 
legati alle stagioni combinati 
in modo semplice e allo stesso 
tempo raffinato, per rendere ogni 
degustazione un piccolo frammento 
di ricordo di un soggiorno unico.
Con il suo stile elegante, la sala 
ristorante diventa il luogo ideale 
per una cena a lume di candela, per 
ricevimenti intimi e per occasioni 
indimenticabili.

Vi aspettiamo per farvi godere 
un soggiorno indimenticabile…
.”COME A CASA”!!! 
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Visconti Mascia
Via Pistoiese, 134 Prato
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www.estintori.com
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